Załącznik Nr 1 do decyzji 

nr DGKiOŚ-ROŚ.6220.41.2014.BC

z dnia 09.12.2014r.
o środowiskowych uwarunkowaniach

Charakterystyka przedsięwzięcia pn. :

„Budowa hali produkcyjno-magazynowej z wydzieloną częścią biurową” przy 
ul. Antoniego Czuchnowskiego w Elblągu.
Przedsięwzięcie realizowane będzie na działce nr 55 obręb 2 w Elblągu przy 
ul. Antoniego Czuchnowskiego o powierzchni 0,7022 ha.
Powierzchnia planowanych do realizacji obiektów budowlanych i budowli to : 

· część hali produkcyjno magazynowa 1564,86 m2
·  część biurowa ( w rzucie ): 220,05 m2 
· drogi, parkingi, chodniki 1664,68 m2. 

W drugim etapie planuje się rozbudowę hali w części magazynowo-produkcyjnej o 240,24m2.
Celem przedsięwzięcia jest stworzenie nowoczesnej infrastruktury budowlanej oraz produkcyjnej w korzystnej lokalizacji poza zabudową miejską oraz rozwój terenów przemysłowych miasta Elbląga. 

Przedsięwzięcie będzie polegało na budowie hali o funkcji produkcyjnej, magazynowej i biurowej wraz z pozostałą infrastrukturą drogową i komunikacyjną. 

Przedmiotowa hala to obiekt przeznaczony do produkcji mieszanek mlecznych typu NUTRIDRINK z gotowych, dostarczanych przez dostawców komponentów mlecznych o konsystencji sypkiej. 

Przewidywana skala działalności to produkcja wyrobów na poziomie ok.5-6 ton mieszanek w proszku na godzinę rzeczywistej pracy urządzeń co stanowić będzie średnio 20 ton na dobę.

Zakres przedsięwzięcia obejmuje: 

· budowę hali produkcyjno-magazynowej wraz z częścią biurową, 
· budowę zjazdu z drogi publicznej

· budowę drogi wewnętrznej, placu, parkingu i chodników,

·  budowę ogrodzenia i oświetlenia, 
· przyłącza infrastruktury technicznej tj. sieci: wodociągowej, kanalizacji sanitarnej i deszczowej, elektrycznej, gazowej i ciepłowniczej

W ramach realizacji przedsięwzięcia przewiduje się budowę hali  produkcyjno-magazynowej 1-nawowej, parterowej bez podpiwniczenia, realizowaną w konstrukcji stalowej, ze ścianami z płyty warstwowej z rdzeniem poliuretanowym gr. 12cm. Dach z płyty warstwowej z rdzeniem poliuretanowym opartym poprzez płatwie stalowe na kratownicach stalowych. Przewiduje się, że wentylacja hali będzie realizowana za pomocą centrali nawiewno-wywiewnych z odzyskiem ciepła Pobór ciepła i ogrzewanie hali planuje się z zewnętrznej miejskiej sieci ciepłowniczej lub alternatywnie zastosowanie ogniw fotowoltaicznych lub baterii słonecznych. 

Część socjalno-biurową planuje się jako trzykondygnacyjną, bez podpiwniczenia, murowaną w technologii tradycyjnej z pustaków gazobetonowych na zaprawie ciepłochronnej. Ściany sąsiadujące z halą produkcyjno-magazynową, jako ściany oddzielenia pożarowego, z bloczków gr. 24cm. Ściany zewnętrzne od frontu budynku, jednowarstwowe z bloczka gazobetonowego. Stropy międzykondygnacyjne projektowane są jako stropy kanałowe. Dach budynku socjalno-biurowego przewidziano w konstrukcji stalowej kryty wełną mineralną na blasze trapezowej (dach bezpłatwiowy) wykończony membraną PCV.

Planuje się budowę części hali magazynu wyrobów gotowych (240,24m2) jako drugi etap inwestycji, do zrealizowania w przyszłości. 
Surowcami do produkcji będą gotowe komponenty mleczne dostarczane przez poddostawców w zamkniętych opakowaniach w postaci: mleko w proszku, serwatka w proszku, maślanka w proszku, jogurt w proszku, które będą w hali rozpakowywane , zasypywane do mieszalnika w odpowiednich proporcjach i po wymieszaniu pakowane automatycznie.

W hali będą wytwarzane następujące rodzaje produktów: 

a) mieszanki mleczne 

odtłuszczony proszek mleczny NUTRI, pełny proszek mleczny NUTRI, natłuszczony proszek mleczny NUTRI,
b) mleka w proszku 

mleko w proszku odtłuszczone adpi extra grade, mleko w proszku pełne adpi extra grade, koncentrat białek mleka 85,
c) serwatki w proszku 

serwatka słodka w proszku, serwatka demineralizowana w proszku, koncentrat białek serwatkowych 35,60,80 

d) proszki na bazie jogurtu 

proszek jogurtowy, proszek mleczno-jogurtowy, proszek serwatkowo-jogurtowy 

e) maślanka w proszku. 

Całość procesu odbywać się będzie pod nadzorem weterynaryjnym. 

Transport materiałów i wyrobów będzie realizowany za pomocą dwóch wózków akumulatorowych.
Przewidywana skala działalności to produkcja wyrobów na poziomie ok.5-6 ton proszku na godzinę rzeczywistej pracy urządzeń co stanowić będzie średnio 4 tony na godzinę przy zachowaniu 8-godzinnego dnia pracy . 

Przewidywane zatrudnienie pracowników produkcyjnych: 7 osób przy działalności produkcyjnej i magazynowej oraz 5 osób przy działalności administracyjnej.
Proces produkcji odbywać się będzie na automatycznej linii produkcyjnej dozowania, mieszania i pakowania sproszkowanych komponentów mlecznych. 

Linia będzie w pełni zautomatyzowana, dlatego też czynności technologiczne ograniczać się będą się jedynie do zasypu w odpowiednie zbiorniki poszczególnych surowców w postaci dostarczonych przez poddostawców półproduktów. 

