Karta informacyjna przedsięwzięcia 

„Przebudowa i rozbudowa przetwórni i hurtowni ryb”

w Elblągu przy ul. Grunwaldzkiej 34
Inwestor: Przedsiębiorstwo Produkcyjno-Handlowo-Usługowe 

ELRYB Czesław Miniewicz

Kąty Rybackie, ul. Zalewowa 16, 82-100 Sztutowo

(do decyzji środowiskowej przed wydaniem decyzji pozwolenia na budowę)

zgodnie z art. 3 ust. 1 pkt. 5 ustawy z dnia 3 października 2008 r. o udostępnianiu informacji o środowisku i jego ochronie, udziale społeczeństwa w ochronie środowiska oraz o ocenach oddziaływania na środowisko (t.j. Dz. U. 2013.1235)
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Elbląg, marzec 2014 r.
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1.  Wprowadzenie

Zgodnie z zapisami rozporządzenia z dnia 9 listopada 2010 r. Rady Ministrów w sprawie przedsięwzięć mogących znacząco oddziaływać na środowisko (Dz. U. nr 213, poz. 1397), rozbudowa i przebudowa obiektów przetwórni i hurtowni ryb kwalifikuje się do inwestycji opisanych w § 3 ust.1 pkt 92 - „instalacje do przetwórstwa owoców, warzyw, ryb lub produktów pochodzenia zwierzęcego, z wyłączeniem tłuszczów zwierzęcych, o zdolności produkcyjnej nie mniejszej niż 50 t na rok”, jako przedsięwzięcia mogące potencjalnie znacząco oddziaływać na środowisko, dla którego opracowanie raportu oddziaływania może być wymagane.

Przedmiotowe przedsięwzięcie nie będzie miało wpływu na tereny NATURA 2000.
Główne założenia inwestycji to:
· zblokowanie całego procesu produkcyjnego w jednym budynku

· eliminacja ruchu spalinowych wózków widłowych

· poprawa warunków sanitarnych

· wyeliminowanie emisji hałasu uciążliwego dla zabudowy mieszkaniowej

Nie przewiduje się zwiększenia produkcji w zakładzie po przebudowie. Efekt ekonomiczny zostanie uzyskany w drodze zmniejszenia kosztów działalności.
2. Rodzaj, skala i usytuowanie przedsięwzięcia 
Przedsięwzięcia polega na rozbudowie i przebudowie istniejącej przetwórni i hurtowni ryb.
2.1. Rodzaj działalności
W zakładzie jest prowadzone przetwórstwo ryb morskich i słodkowodnych. Surowcem do produkcji są ryby świeże i mrożone (ryby mrożone w całości lub patroszone). Przetwarzany jest surowiec pochodzenia krajowego (zakupiony oraz pochodzący z połowów przy użyciu kutra zakładowego), z krajów Unii Europejskiej oraz spoza UE. 

Całość surowca, który jest składowany i przetwarzany w zakładzie pochodzi zakładów zatwierdzonych. 

Zakład prowadzi hurtowy zakup ryby mrożonej (różne gatunki), część surowca jest rozmrażana i przeznaczana do dalszej produkcji , część natomiast (gdy jest takie zapotrzebowanie) jest odsprzedawana w postaci zamrożonej innym podmiotom gospodarczym. Do zakładu dostarczana jest również ryba świeża.
Podobnie jak do tej pory, w zakładzie odbywać się będą następujące procesy produkcyjne:

· patroszenie, odgławianie, odłuszczanie oraz produkcja tuszek
· skórowanie, filetowanie i krojenie w kostki
· marynowanie i solenie oraz pakowanie wyrobów marynowanych i solonych w opakowania handlowe - procesowi solenia poddane będą tylko śledzie, w formie solonych płatów oraz solonych tuszek bez głowy, 
· mrożenie - dotyczy filetów, kostek, tuszek i ryb całych niepatroszonych przy użyciu urządzenia do zamrażania szokowego oraz glazurowanie w pomieszczeniu 
· wędzenie
· produkcja wyrobów garmażeryjnych, sałatek i past rybnych 
Dla poszczególnych procesów i czynności przygotowane będą oddzielne pomieszczenia.

W zakładzie będzie się również odbywać hurtowa sprzedaż produktów rybnych wyprodukowanych w innych zakładach zatwierdzonych, Produkcja garmażu oraz mrożenie ryb i elementów rybnych nie będzie odbywać się jednocześnie. Zostaną opracowane procedury, w których opisany będzie rozdział czasowy przy produkcji różnych asortymentów. Wyprodukowane w zakładzie wyroby gotowe sprzedawane będą w sprzedaży hurtowej i detalicznej na terenie kraju oraz na obszarze Unii Europejskiej.

2.1.1. Produkty pochodzenia zwierzęcego wytwarzane w zakładzie

· ryby wędzone-tuszki, dzwonki i płaty-ryby morskie i słodkowodne,

· wyroby solone-płaty śledziowe i tuszki śledziowe bez głowy,

· wyroby marynowane,

· filety, kostki rybne, tuszki i ryby całe niepatroszone - produkt mrożony,
· garmaż rybny (sałatki, pasty rybne, wyroby z dodatkiem warzyw),

· hurtowa sprzedaż ryby mrożonej, ryby świeżej i produktów rybnych wyprodukowanych w innych zakładach zatwierdzonych.

2.1.2. Tygodniowe zdolności produkcyjne 

· wyroby wędzone
9 ton

· filetowana świeża ryba
3 tony
· wyroby marynowane
3 tony
· garmaż rybny
5 ton

· -wyroby solone
6 ton
· produkty mrożone
3 tony
· sprzedaż hurtowa ryby mrożonej
10 ton
· sprzedaż hurtowa ryby świeżej
5 ton
2.1.3. Zatrudnienie, ilość zmian produkcyjnych

Hurtownia pracuje na jedną zmianę od godziny 6:00 do 15:00 w dni powszednie.

Przetwórnia pracuje w systemie dwuzmianowym od godziny 6:00 do 22:00 również w dni powszednie.

Łączne zatrudnienie w przedsiębiorstwie wynosi:
· 8 mężczyzn(po 4 na zmianę) 

· 4 kobiety(po 2 na zmianę) 

· 3 mężczyzn - kierowcy
· 3 kobiety - pracownice biurowe
· 1 pracownik techniczny - konserwator
2.2. Usytuowanie

Działka, na której znajduje się we wschodniej części Elbląga na terenach przemysłowo składowych położonych między ulicą Grunwaldzką a torami kolejowymi. 

Jest to geodezyjny numer obrębu 24, numer działki 10 z enklawą o numerze 11 (w przeszłości lokalizacja stacji transformatorowej).

Od strony południowej działka graniczy z terenami PKP. Od strony północnej częściowo graniczy z działką budowlaną z budynkiem mieszkalnym, częściowo z linią rozgraniczającą ul. Grunwaldzkiej (tu znajduje się wjazd na działkę), od strony wschodniej z terenami składowymi a od strony zachodniej 
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2.2.1. Przeznaczenie terenu w miejscowym planie zagospodarowania przestrzennego 

Objęta niniejszym projektem działka znajduje się w strefie funkcyjnej D oznaczonej w miejscowym planie zagospodarowania przestrzennego terenu przyległego do al. Grunwaldzkiej na odcinku od ul. St. Żeromskiego do ul. A. Grottgera, dla której w §7 tekstu planu określono następujące warunki:
1. W obszar strefy wchodzą tereny o funkcji usługowej i przemysłowo-składowej, oznaczonej: „D1”, „D2”, „D3” i „D4”.

2. Na obszarze strefy wyklucza się lokalizację urządzeń szkodliwie oddziałujących na sąsiadującą zabudowę mieszkaniową, urządzenia oświaty i wychowania oraz ochrony zdrowia.

3. Przy podziale terenów na działki budowlane obowiązujące są linie podziałów określone w rysunku planu; przy dalszych podziałach należy ograniczyć wydzielanie działek mających jedyny dojazd bezpośrednio z ul. Grunwaldzkiej.

4. Dopuszczalna wysokość zabudowy ograniczona do 2 kondygnacji lub 10 m.

Projektowane przedsięwzięcie jest zgodne z ustaleniami miejscowego planu zagospodarowania przestrzennego.

3. Powierzchnia zajmowanej nieruchomości, a także obiektu budowlanego oraz dotychczasowym sposobie ich wykorzystywania i pokryciu nieruchomości szatą roślinną

Powierzchnia działki wynosi 5 002,5 m2, Powierzchnia zabudowy budynków istniejących, adaptowanych i projektowanych wynosi 2 164 m2 . Pozostałą powierzchnię prawie w całości stanowi utwardzona nawierzchnia placu manewrowego, dojść i miejsc postojowych. Tereny zielone to trawnik o powierzchni 176,1 m2.
Powierzchnia użytkowa budynku przetwórni po rozbudowie wyniesie 1 069,46 m2.
3.1. Istniejące uzbrojenie terenu

W bezpośrednim sąsiedztwie projektowanego budynku znajdują się wszystkie sieci uzbrojenia niezbędne do obsługi obiektów, tj.:

· wodociąg

· kanalizacja sanitarna ogólna

· kanalizacja sanitarna technologiczna

· kanalizacja deszczowa

· kanalizacja telefoniczna

· sieć elektroenergetyczna

3.2. Komunikacja

Działka ma bezpośredni wjazd z ul. Grunwaldzkiej. Cała powierzchnia działki między budynkami jest utwardzona. Nieregularny kształt działki stwarza dogodne warunki do parkowania samochodów osobowych, jednak rozproszona, bezładna zabudowa ogranicza pole manewrowania samochodom ciężarowym, zwłaszcza dwuczłonowym.
3.3. Wyburzenia

Wyburzony zostanie jeden budynek zlokalizowany w centralnej części działki.

3.4. Obiekty projektowane

Projektuje się plombowy łącznik między istniejącymi chłodniami po stronie wschodniej a budynkiem produkcyjno-administracyjnym po zachodniej, dobudowę magazynu i przestrzeni komunikacji wewnętrznej po stronie północnej istniejącej chłodni oraz powiększenie powierzchni przeznaczonej na biuro i obsługę klienta.
3.5. Zieleń

Szczątkowe trawniki znajdują się przy wiacie i budynku magazynowym. Nie przewiduje się nowych nasadzeń zieleni zarówno z braku miejsca, jak i ze względu na treść uzgodnienia z PKP Polskie Linie Kolejowe S.A. Zakładem Linii Kolejowych w Olsztynie nr IZIW-N6-505-271a/13/2014 z dnia 29 stycznia 2014 r.

4. Rodzaj technologii

4.1. Opis procesów produkcyjnych w zakładzie

Surowiec mrożony do produkcji zostanie dostarczony samochodem mroźnią do rampy wyładowczej, wyładowany, zważony w pomieszczeniu przedmagazynu i przekazany do mroźni. 
Ryby świeże (zasypane lodem) zostaną dostarczone samochodem chłodnią i zmagazynowane w chłodni. Towar zgromadzony w mroźniach oraz w chłodni będzie przeznaczony do dalszej produkcji oraz do sprzedaży hurtowej. 
Rozpakowanie i rozmrożenie surowca odbywać się będzie w przeznaczonym do tego pomieszczeniu. 
Ryby rozmrożone transportowane będą do hali patroszenia, odgławiania i odłuszczania, lub (w przypadku nadmiaru rozmrożonego surowca) będą czasowo gromadzone w chłodni „zerówce”. 
Po wstępnej obróbce surowiec jest transportowany w zależności od dalszej obróbki do pomieszczenia filetowania i skórowania, hali solankowania i marynowania, lub do pomieszczenia produkcyjnego. 
Odpady powstałe podczas obróbki będą gromadzone w chłodzonym magazynie odpadów. Solanki i marynaty przygotowywane będą w przeznaczonym do tego pomieszczeniu, a sól i potrzebne dodatki przechowywane będą w magazynie. 
Czas potrzebny na przeprowadzenie procesów solankowania i marynowania określony zostanie w recepturach zakładowych i jest zależny od rodzaju surowca i jego przeznaczenia.
Wyroby wędzone - ryby przeznaczone do wędzenia w tuszkach (np. makrela, węgorz, śledź cały, dorsz, halibut) po zakończeniu solankowania ociekają, następnie zawieszane są na wózkach wędzarniczych i transportowane do wędzarni. Po zakończeniu wędzenia następuje schładzanie i transportowanie ryb do działu pakowania, gdzie odbywa się również sortowanie i znakowanie wyrobu. 
Towar opakowany i oznakowany wędruje do magazynu wyrobów gotowych w celu dalszej dystrybucji. 
Surowcem do wędzenia oprócz tuszek mogą być również płaty śledziowe, płaty z łososia oraz tzw. dzwonki. Dalsza obróbka jest podobna jak w przypadku ryb wędzonych w tuszkach.

Planowana jest produkcja solonych filetów śledziowych oraz solonych tuszek śledziowych bez głowy. Proces solenia będzie się odbywał w pojemnikach w pomieszczeniu do tego przeznaczonym. Tam również odbywać się będzie pakowanie. Wyroby te będą pakowane we wiaderka plastikowe o pojemności 4 kg i 8 kg .
Przewidziana jest produkcja rolmopsów marynowanych oraz rolmopsów marynowanych kaszubskich w oleju czerwonym oraz marynowanych płatów śledziowych ze skórą z cebulą w occie. Surowiec marynowany przewieziony zostanie do hali produkcyjnej. Tam, po zmieszaniu z odpowiednimi dodatkami odbywać się będzie pakowanie. ,Produkty te będą pakowane w opakowania jednostkowe (wiaderka plastykowe) o pojemności 0,5, 2,5, 3 i 4 kg.
Produkty mrożone - filety, kostki rybne, tuszki i ryby całe niepatroszone - będą wytwarzane z surowca świeżego, po obróbce zamrażane w komorze mrożenia szokowego i po nałożeniu glazury w glazurniku zostaną zapakowane w kartony w pomieszczeniu produkcyjnym i składowane w mroźni.
W pomieszczeniu produkcyjnym odbywa się produkcja pozostałych asortymentów t.j. garmażu rybnego. Na stołach produkcyjnych odbywać się będzie krojenie surowca rybnego, mieszanie z dodatkami (warzywa, sosy, grzyby) oraz pakowanie. Produkowane będą różne rodzaje sałatek rybnych, które zostaną zapakowane w opakowania jednostkowe (pojemniki plastykowe lub wiaderka). W hali produkcyjnej przewiduje się również produkcję rolmopsów, pasty makrelowej i wyrobów smażonych. 
Do przewidywanej produkcji zastosowane zostaną maszyny do obróbki surowca: kuter, wilk, patelnia elektryczna, mieszałka, młynek koloidalny i nadziewarka. 
W miejscu przyjęcia surowca zainstalowana zostanie wytwornica lodu. 
W pomieszczeniu produkcyjnym odbywać się będzie również metkowanie i znakowanie wyrobu finalnego (waga połączona z urządzeniem do druku etykiet).
Zakład planuje zakupy większych ilości ryb mrożonych, czasowe ich składowanie w mroźniach i sprzedaż w ilościach hurtowych innym podmiotom gospodarczym, które zajmują się przetwórstwem i handlem rybami. 
W przypadku ryb świeżych sytuacja przedstawia się analogicznie z tym, że czasowe składowanie będzie w chłodni na świeżą rybę z zachowaniem temperatury do 40C.

4.2. Zmiany w stosunku do stanu istniejącego

Wszystkie procesy technologiczne odbywają się wewnątrz budynku bez potrzeby przemieszczania surowców i półproduktów między budynkami nie powodując żadnej emisji na zewnątrz. 
Zmiana sposobu dostawy towaru do magazynów-chłodni z rozładowywania widłowymi wózkami spalinowymi na „dokowanie” samochodów dostawczych i rozładunek wózkami elektrycznymi operującymi wewnątrz budynku.
5. Ewentualne warianty przedsięwzięcia 

· opis przewidywanych skutków dla środowiska w przypadku niepodejmowania przedsięwzięcia (wariant zerowy),
Zakład w trakcie swojego ponad półwiecznego istnienia był wielokrotnie modernizowany i przebudowywany. Zmiany zazwyczaj dotyczyły poprawy warunków higieniczno-sanitarnych i środowiskowych. 

W przeszłości zmieniono system ogrzewania z kotłowni na paliwo stało na kotłownię olejową. Kotłownia olejowa obecnie dostarcza również ciepło potrzebne do wędzenia. Zmniejszyło to w sposób bardzo istotny emisję spalin i wyeliminowało emisję zapachów.

Jednak rozproszona zabudowa części produkcyjnej i brak bezpośredniego powiązania tej części z magazynami utrudniała zachowanie nieskazitelnych warunków higieniczno-sanitarnych i powodowała niepotrzebną emisję hałasu przez wózki widłowe przerzucające towar z obiektu do obiektu. Niepodejmowanie przedsięwzięcia mogłoby skutkować koniecznością zamknięcia zakładu z powodu niespełniania coraz bardziej „wyśrubowanych” norm i przepisów sanitarnych.
· opis analizowanych wariantów (wariantu proponowanego przez wnioskodawcę, racjonalnego wariantu alternatywnego oraz wariantu najkorzystniejszego dla środowiska) wraz z uzasadnieniem ich wyboru.
Przedstawione rozwiązanie jest wyjściem optymalnym w konkretnej sytuacji. Specyficzna lokalizacja działki i jej kształt oraz potrzeby powierzchni wewnętrznej na prowadzenie produkcji i zewnętrznej zapewniającej swobodę manewrowania pojazdami. Zaproponowane rozwiązanie przestrzenne pozwoliło na umieszczenie agregatów chłodniczych w miejscu osłoniętym od strony budynku mieszkalnego.
6. Przewidywana ilość wykorzystywanej wody, surowców, materiałów paliw oraz energii

Woda do zakładu dostarczana jest z sieci miejskiej i spełnia wymogi wody zdatnej do picia. Woda doprowadzana jest do głównego ujęcia na terenie zakładu. Następnie woda zimna jest rozprowadzana za pomocą systemu rur do pomieszczeń produkcyjnych, magazynowych i socjalnych. W celu uzyskania wody ciepłej woda zimna jest podgrzewana (poprzez wymiennik parowy) i następnie poprzez system rur jest rozprowadzana do pomieszczeń produkcyjnych, magazynowych i socjalnych.
Woda dostarczana do zakładu i używana na terenie zakładu będzie systematycznie badana. Zostanie opracowany i zatwierdzony przez Powiatowego Lekarza Weterynarii w Elblągu zakładowy program badania wody. Program ten będzie określał częstotliwość badań oraz miejsca poboru prób (ponumerowane miejsca ujęcia wody na terenie zakładu). Próby wody będą pobierane przez osoby do tego uprawnione oraz zostaną zbadane w laboratoriach do tego upoważnionych.
W pobliżu stanowisk roboczych będą zamontowane umywalki uruchamiane bez użycia rąk, wyposażone w środki do mycia i dezynfekcji rąk, ręczniki jednorazowe oraz kosz na zużyte ręczniki. Wszystkie umywalki mają szczelne odprowadzenie zużytej wody do kanalizacji za pośrednictwem odprowadzeń syfonowych. W pomieszczeniach (wg schematu) zostaną zamontowane węże gumowe i urządzenia do ich powieszenia. Końcówki węży zostaną zaopatrzone w zawory. Ilość wody zimnej i ciepłej musi być wystarczająca do przeprowadzenia skutecznych zabiegów mycia i dezynfekcji.

Zużycie wody w zakładzie -160 m3/m-c
7. Rozwiązania chroniące środowisko

W wyniku realizacji obiektu w istotny sposób nie zmienia się stan jakości środowiska na analizowanym terenie.
Przewiduje się zmniejszenie zużycia wody i energii elektrycznej z uwagi na: 

· zastosowanie nowoczesnych, energooszczędnych maszyn i urządzeń w tym agregatów chłodniczych
· ograniczenie produkcji i procesów mokrych do jednego budynku i „kompaktowej” lokalizacji pomieszczeń produkcyjnych

Zmniejszenie uciążliwości, a zwłaszcza emisji hałasu uzyska się poprzez:

· lokalizację agregatów chłodniczych w miejscu osłoniętym, redukującym emisję hałasu w kierunku zabudowy mieszkaniowej

· rezygnację z pracy spalinowych wózków widłowych na terenie zakładu

8. Rodzaje i przewidywane ilości wprowadzanych do środowiska substancji lub energii przy zastosowaniu rozwiązań chroniących środowisko

8.1. Oddziaływanie instalacji na środowisko 

· emisja zanieczyszczeń do powietrza powstająca w czasie przejazdu pojazdów, emisja produktów spalania paliw pojazdów dostawczych i klientów. Ze względu na przewidywany niewielki ruch pojazdów związany z w/w działalnością, w stosunku do ruchu komunikacyjnego istniejącego na sąsiadujących z inwestycją działkach: przelotową ulicą Grunwaldzką z ruchem kołowym i tramwajami z jednej strony i torami kolejowymi z drugiej, nastąpi niewielkie pogorszenie stanu jakości powietrza na tym terenie. budynek będzie ogrzewany energią cieplną wytwarzaną w wysokosprawnej kotłowni olejowej o mocy 0,08 MW, przy czym zapotrzebowanie na ciepło ograniczone jest do pomieszczeń administracyjnych i socjalnych. Większość energii cieplnej przeznaczana jest na potrzeby technologiczne - ciepła woda i wędzenie.

· hałas – głównymi źródłami hałasu będą pojazdy dostarczające towar i pojazdy odbiorców. Ruch pojazdów jest stosunkowo niewielki. Pojazdy duże o ciężarze 20 t dostarczają towar do dwóch razy w tygodniu. Małe pojazdy dostawcze klientów i dostawców pojawiają się około 10 razy dziennie, w godzinach pracy hurtowni t.j. między 6:00 a 15:00. Emitowany przez te pojazdy hałas będzie się mieścił w ogólnym natężeniu hałasu pochodzącego z ruchu komunikacyjnego sąsiadujących tras komunikacyjnych. Obiekt będzie posiadał ponadto system wentylacji mechanicznej pomieszczeń socjalnych. Potencjalne źródła hałasu będą znajdować się wewnątrz pomieszczeń budynku serwisu. Całodobowym źródłem hałasu są agreaty chłodnicze. Zastosowano energooszczędne, charakteryzujące się niską emisją hałasu agregaty, które umieszczono w miejscu wykluczającym emisję w kierunku budynku mieszkalnego.
· brak innych potencjalnych źródeł emisji substancji i energii do środowiska;
8.2. Rozwiązania chroniące środowisko

· W zakładzie zostaną zastosowane skuteczne środki przed dostawaniem się i zagnieżdżaniem gryzoni, ptactwa, owadów i innych szkodników (odpowiednia szczelność otworów drzwiowych i okiennych, zabezpieczenie otworów wentylacyjnych i kanalizacyjnych). W miejscach dozwolonych zostaną zamontowane lampy owadobójcze. W obrębie zakładu będzie prowadzony ciągły program kontroli obecności gryzoni i insektów. Zostanie podpisana umowa z firmą deratyzacyjną i będzie prowadzona stosowna dokumentacja.
· Zużytymi opakowaniami powstającymi w zakładzie będą kartony i folia stanowiące opakowania jednostkowe surowców. Po rozpakowaniu surowców w pomieszczeniu rozmrażania opakowania są składowane w wydzielonym miejscu (w pojemniku), a po zakończeniu pracy wynoszone na zewnątrz do zbiorczego kontenera na śmieci znajdującego się na terenie zakładu. Śmietnik odpadów opróżniany będzie 2 razy w tygodniu, a w razie konieczności na każde wezwanie, przez specjalistyczną firmę.

· Odpadami w zakładzie będą również: zużyte opakowania po soli, przyprawach, dodatkach do produkcji, uszkodzone opakowania wyrobów gotowych (wiaderka, pojemniki plastykowe, kartony) oraz zużyte ręczniki z punktów sanitarnych. Po zakończeniu produkcji zostaną one usunięte do pojemnika na zewnątrz zakładu.

· Ubocznymi produktami pochodzenia zwierzęcego powstającymi w zakładzie będą: głowy ryb, wnętrzności jamy ciała ryb, uszkodzone tuszki ryb surowych i wędzonych oraz niewłaściwej jakości półprodukty (np. resztki z maszyn produkcyjnych lub zanieczyszczone surowce). Uboczne produkty pochodzenia zwierzęcego stanowią materiał kategorii III. W trakcie trwania produkcji będą gromadzone w oznakowanych pojemnikach, a po zakończeniu procesów produkcyjnych zostaną przeniesione do chłodzonego magazynu odpadów. Odbiorcą ubocznych produktów pochodzenia zwierzęcego jest firma - Hodowla Zwierząt Futerkowych W. i M. Wesołowscy z Kamiennika Wielkiego .
· Ścieki z pomieszczeń produkcyjnych będą odprowadzane wydzielonym systemem kanalizacji zamkniętej do zewnętrznej kanalizacji miejskiej. Ścieki z toalet będą odprowadzane osobnym systemem kanalizacyjnym również do kanalizacji miejskiej z tym, że połączenie systemów kanalizacyjnych nastąpi poza budynkiem. Odprowadzanie wody ze sterylizatorów i tac pod parownikami zostanie podłączone bezpośrednio do kanalizacji. Kratki ściekowe zastosowane w zakładzie będą wyposażone w system zapobiegający cofaniu się ścieków i wydostawaniu zapachów. 

· wody opadowe odprowadzane do istniejącej kanalizacji deszczowej po uprzednim ich podczyszczeniu, zgodnie z wymaganiami obowiązujących przepisów, 
Prowadzone prace budowlane nie będą wpływać na stan czystości wód powierzchniowych (prace budowlane nie będą wywoływały powstania ścieków) oraz na stan gruntu, wód podziemnych .

Ponieważ program realizacji inwestycji jest stosunkowo niewielki, nie należy się spodziewać znacznej jego intensywności, a co za tym idzie znacznego nagromadzenia źródeł ujemnego oddziaływania i odczuwalnych kolizji środowiskowych. Realizacja inwestycji nie spowoduje działań naruszających strukturę podłoża gruntowego w sposób nieodwracalny. 

W okresie budowy i eksploatacji nie będą używane materiały niebezpieczne. 
Jedynie materiały pędne, oleje i smary sprzętu budowlanego mogą stanowić zagrożenie dla środowiska w przypadku niewłaściwej eksploatacji lub występowania stanów awaryjnych.

W czasie realizacji inwestycji, powstanie pewna ilość odpadów. Organizacja placu budowy musi uwzględniać wymagania ochrony środowiska w zakresie odpadów. Powstały gruz z prac budowlanych winien być wywożony na składowisko. Złom stalowy wywieziony będzie do składnicy surowców wtórnych.
Oddziaływanie instalacji na środowisko ograniczy się do terenu który będzie należał do inwestora. 

9. Możliwe transgraniczne oddziaływanie na środowisko

Najbliższa granica będąca granicą Polski z Rosją, z Obwodem Kaliningradzkim, jest zbyt odległa na to, aby jakiekolwiek negatywne oddziaływanie mogące wystąpić w skali lokalnej (hałas, zanieczyszczenie atmosfery), dotarły do innego państwa.

10. Obszary podlegające ochronie na podstawie ustawy z dnia 16 kwietnia 2004r. o ochronie przyrody znajdujących się w zasięgu znaczącego oddziaływania przedsięwzięcia

Działka na której planowana jest realizacja inwestycji, co najmniej od półwiecza użytkowana jest jako przetwórnia i hurtownia ryb.
W sąsiedztwie analizowanej lokalizacji nie ma żadnych gatunków roślin chronionych, nie występują pomniki przyrody, użytki ekologiczne i zespoły przyrodniczo- krajobrazowe, na które może oddziaływać negatywnie instalacja przedmiotowego przedsięwzięcia.

Planowana inwestycja zostanie zrealizowana w znacznym oddaleniu od występujących w okolicy obszarów NATURA 2000 i ze względu na zasięg oddziaływania nie ma żadnego wpływu na obszary chronione. 

W bezpośrednim otoczeniu nie ma wrażliwych i cennych przyrodniczo zasobów środowiska oraz obiektów wartościowych kulturowo. Najbliższe obszary cenne przyrodniczo, znajdują się w odległości ok. 2 500 m od granic terenu analizowanego przedsięwzięcia. Jest to obszar specjalnej ochrony ptaków NATURA 2000 „Jezioro Druzno” (kod obszaru PLB 280013) oraz specjalny obszar ochrony siedlisk NATURA 2000 „Jezioro Druzno” (kod obszaru: PLH 280028). Ze względu na lokalne oddziaływanie przedsięwzięcia na środowisko, eksploatacja instalacji nie będzie stanowić zagrożenia dla obszarów NATURA 2000.

………….………………
(podpis wnioskodawcy)
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