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W 2011 roku Państwowy Graniczny Inspektor Sanitarny w Elblągu  kontynuował wykonywanie zadań określonych ustawą z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej Inspekcji Sanitarnej.

Głównym zadaniem PGIS w Elblągu jest planowanie i nadzorowanie sanitarnego zabezpieczenia granicy Rzeczpospolitej Polskiej z Federacją Rosyjską na 206 km odcinku granicy z Obwodem Kaliningradzkim oraz nadzór nad składami celnymi. 

Oprócz działań prowadzonych na granicy RP Państwowy Graniczny Inspektor Sanitarny w Elblągu sprawuje nadzór nad obiektami zlokalizowanymi na obszarze Portu Elbląg, a także środkami transportu przekraczającymi granicę RP (samochody, pociągi, statki)

Przedstawiona ocena sanitarna nadzorowanego terenu  sporządzana została w oparciu o wyniki przeprowadzonych kontroli sanitarnych oraz wyniki badań laboratoryjnych.
Sanitarna ochrona granicy państwa
Państwowy Graniczny Inspektor Sanitarny w Elblągu w ramach realizacji ustawowych zadań monitoruje zagrożenia i ocenia epidemiologiczną sytuację wzdłuż granicy Rzeczpospolitej Polskiej z Federacją Rosyjską na odcinku z Obwodem Kaliningradzkim, nadzorując zabezpieczenie granicy przed zawleczeniem do kraju chorób szczególnie niebezpiecznych, wysoce zakaźnych i skutkami ataku bioterrorystcznego 

Prowadzi na granicy sanitarną ocenę importowanych towarów żywnościowych, dodatków do żywności, substancji pomagających w przetwarzaniu, opakowań do żywności, maszyn do przemysłu spożywczego. artykułów chemii gospodarczej, kosmetyków, odpadów. 

Działa w systemie RASFF (system wczesnego ostrzegania o produktach niebezpiecznych)

Sprawuje nadzór sanitarny nad ruchem pasażerskim i towarowym w portach i przystaniach morskich, na granicznych przejściach morskich, drogowym i kolejowym.

Pod nadzorem Państwowego Granicznego Inspektora Sanitarnego w Elblągu pozostawało 7 przejść granicznych z ruchem pasażerskim: 

· 4 drogowe: w Gronowie, Bezledch, Gołdapi i Grzechotkach
· 1 kolejowe, w Braniewie

· 2 morskie: w Elblągu i we Fromborku,

I. Stan zabezpieczenia przejść granicznych na wypadek zagrożenia chorobą zakaźną szczególnie niebezpieczną lub bioterroryzmem 

W trakcie każdej kontroli sanitarnej przejścia granicznego  prowadzonej przez Sekcję Epidemiologii sprawdzano zabezpieczenie awaryjne na wypadek zagrożenia chorobą zakaźną szczególnie niebezpieczną oraz bioterroryzmem, zabezpieczenie personelu w sprzęt ochrony osobistej. Z działającymi tam służbami omawiano procedury awaryjnego postępowania w sytuacji nadzwyczajnej. Przeprowadzono 6 szkoleń dla pracowników Zakładu Obsługi Przejść Granicznych na temat : „Dżuma jako broń biologiczna”.

Wystąpiono do Wojewody Warmińsko-Mazurskiego oraz Dyrektora Warmińsko-Mazurskiego Zakładu Obsługi Przejść Granicznych w Grzechotkach o wyznaczenie na każdym przejściu granicznym pomieszczenia zastępczego do izolowania osób podejrzanych o chorobę zakaźną szczególnie niebezpieczną i opracowanie procedury użytkowania tego pomieszczenia. 

Na koniec 2011 roku na każdym przejściu granicznym z ruchem pasażerskim (oprócz MPG we Fromborku) znajdowały się pomieszczenia, które w razie potrzeby mogą być wykorzystane do izolowania osób podejrzanych o chorobę zakaźną szczególnie niebezpieczną. 
Stan zabezpieczenia poszczególnych przejść granicznych na wypadek zagrożenia chorobą zakaźną szczególnie niebezpieczną lub bioterroryzmem przedstawia się następująco:

1. Morskie przejście graniczne w Elblągu:

· w Punkcie Odpraw Paszportowo Celnych na terminalu pasażersko – promowym Portu Elbląg wydzielono pomieszczenie zastępcze do izolowania osób podejrzanych o chorobę zakaźną szczególnie niebezpieczną, do czasu przyjazdu służb medycznych. Jest  to hol przy wejściu głównym, z dostępem do pomieszczeń sanitarnych.

· obiekt posiada procedurę postępowania w sytuacji awaryjnej.

2. Morskie przejście graniczne we Fromborku:

· obiekt w 2011 roku nieczynny. Odprawy odbywały się na jednostkach  pływających.

3. Kolejowe przejście graniczne w Braniewie: 

· w hali odpraw wydzielono i oznakowano  pomieszczenie zastępcze  do izolacji chorych na choroby zakaźne szczególnie niebezpieczne – jest to pokój przeszukań Oddziału Celnego, z dostępem do WC, znajdujący się w wydzielonej części holu głównego. Pomieszczenie wyposażono w środki ochrony osobistej i higieny, a o jego lokalizacji powiadomiono wszystkie służby pracujące na przejściu. 
· brak pomieszczeń dla inspekcji sanitarnej

· pracownicy przejścia posiadają procedury postępowania na wypadek zagrożenia bioterroryzmem lub chorobą zakaźną szczególnie niebezpieczną 
4. Drogowe przejście graniczne w Gronowie:

· wydzielono pomieszczenie zastępcze do odizolowania osób podejrzanych na choroby zakaźne  (pomieszczenie nr 19 w budynku administracyjno-technicznym)

· brak pomieszczeń dla inspekcji sanitarnej

· pracownicy przejścia posiadają procedury postępowania na wypadek zagrożenia bioterroryzmem lub chorobą zakaźną szczególnie niebezpieczną 
5. Drogowe przejście graniczne w Bezledach:

· obiekt posiada izolatorium, czyli pomieszczenie do izolacji osób podejrzanych o choroby zakaźne szczególnie niebezpieczne.

· inspekcja sanitarna posiada 3 pomieszczenia biurowe w budynku służb weterynaryjnych i fitosanitarnych.

· pracownicy przejścia posiadają procedury postępowania na wypadek zagrożenia bioterroryzmem lub chorobą zakaźną szczególnie niebezpieczną.
6. Drogowe przejście graniczne w Gołdapi:

· wydzielono pomieszczenie zastępcze do izolacji chorych na choroby zakaźne szczególnie niebezpieczne i osób z kontaktu z nimi (pomieszczenie nr 12 w budynku głównym 2A)

· brak pomieszczeń dla inspekcji sanitarnej

· pracownicy przejścia posiadają procedury postępowania na wypadek zagrożenia bioterroryzmem lub chorobą zakaźną szczególnie niebezpieczną

7. Drogowe przejście graniczne w Grzechotkach:

· wydzielono pomieszczenie zastępcze do odizolowania osób chorych  na choroby zakaźne (pomieszczenie nr 145 w budynku nr 2 Straży Granicznej).
· brak pomieszczeń dla inspekcji sanitarnej
· pracownicy przejścia posiadają procedury postępowania na wypadek zagrożenia bioterroryzmem lub chorobą zakaźną szczególnie niebezpieczną

II. Nadzór sanitarny nad zakładami zajmującymi się produkcją lub obrotem środków spożywczych na obszarze przejść granicznych

Na terenie przejść granicznych w Gronowie i w Bezledach w 2011 r. działały 4 zakłady żywienia – 2 zakłady żywienia zbiorowego otwarte oraz 2 zakłady małej gastronomii. Wszystkie zostały skontrolowane. W sumie przeprowadzono 17 kontroli sanitarnych. Żaden z nadzorowanych obiektów nie został zdyskwalifikowany w oparciu o kryteria zawarte w arkuszu oceny stanu sanitarnego zakładu. 

Niespełnianie wymagań zawartych w obowiązujących przepisach prawa żywnościowego stwierdzono we wszystkich  zakładach. Wystawiono 5 decyzji administracyjnych nakazujących poprawę stanu sanitarno-higienicznego, w tym jedną o unieruchomieniu obiektu do czasu wykonania obowiązków związanych z usunięciem nieprawidłowości. Konsekwentne egzekwowanie naruszeń prawa w przypadku wszystkich zakładów jeszcze w 2011 roku przyniosło pożądany efekt. Kontrole sprawdzające wykonanie obowiązków decyzji wykazały usunięcie uchybień.

Stwierdzone naruszenia przepisów prawa żywnościowego we wszystkich zakładach to: 

· zły stan techniczny pomieszczeń: brudne ściany, sufity, posadzki z ubytkami

· zły stan techniczny sprzętu produkcyjnego, powierzchni wykorzystywanych    w produkcji

oraz w jednym przypadku

· nieprawidłowe magazynowanie środków spożywczych, umożliwiające ich  zanieczyszczenie, zepsucie, zmianę właściwości, 

· brak czystości i porządku w pomieszczeniu produkcyjnym, 

· przetrzymywanie w jedynym pomieszczeniu produkcyjnym surowców   przeznaczonych na potrzeby własne kierującego, które mogły stanowić źródło   zanieczyszczenia żywności będącej przedmiotem działalności.

Uwagi i spostrzeżenia odnośnie sprawowanego w tym zakresie nadzoru

Na obszarze przejść granicznych, w związku z małym ruchem pasażerskim, brakiem popytu na usługi gastronomiczne w funkcjonujących tam zakładach żywienia, w 2011 roku nie zaobserwowano działań ze strony przedsiębiorców wpływających na poprawę stanu sanitarnego. Ich stan sanitarny i techniczny poprawił się głównie dzięki systematycznym i konsekwentnym kontrolom. Brak pozytywnych prognoz na przyszłość wpływa na zmniejszenie się zaangażowania przedsiębiorców w proces zapewnienia należytego stanu sanitarnego obiektów oraz bagatelizowanie znaczenia systemów samokontroli dla jakości i bezpieczeństwa zdrowotnego produkowanej oraz wprowadzanej do obrotu żywności. Bieżące remonty, wymiana sprzętu dokonywane są niskimi nakładami finansowymi skutkującymi złą jakością materiałów, prymitywnymi technologiami nie zapewniającymi na dłuższy okres czasu utrzymania należytego stanu. Niezmiennym problemem w tych obiektach jest również rotacja personelu, brak odpowiedniego przygotowania zawodowego do pracy w kontakcie z żywnością, zbyt mała wiedza merytoryczna w zakresie utrzymania wdrożonych procedur kontroli wewnętrznej.

Wzmożony nadzór sanitarny nad tymi zakładami oraz obawa przedsiębiorców, personelu przed działaniami pokontrolnymi w szczególności konsekwencjami finansowymi są głównymi czynnikami motywującymi ich do zapewnienia właściwego stanu sanitarnego

III. Graniczna kontrola jakości zdrowotnej żywności oraz materiałów i wyrobów 

przeznaczonych do kontaktu z żywnością

W 2011 roku pracownicy Granicznej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Elblągu skontrolowali ogółem 372  partie produktów z importu, w tym  321  partii żywności oraz   partii 51 materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.

Ogółem PGIS w Elblągu wystawił 369 świadectw stwierdzających przez towar spełnienia wymagań jakości zdrowotnej, w tym dotyczących żywności 318 oraz 51 materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Przedstawiana przez importerów bądź ich przedstawicieli dokumentacja była pełna oraz nie wystąpiły w wyniku dokonanych oględzin podejrzenia, co do jakości importowanych produktów. 

W 2 przypadkach importowanych produktów (tłuszcze roślinne), którego miejscem docelowego przeznaczenia był inny kraj UE, z powodu braku pełnej dokumentacji wynikającej z braku świadomości importerów wystawiono świadectwa wskazujące na objęcie towaru procedurą tranzytu do kraju przeznaczenia. 

W 1 przypadku towaru, kiedy krajem przeznaczenia była Polska z powodu braku dokumentacji potwierdzającej, że towar spełnia wymagania obowiązujących przepisów prawnych, powiadomiono organy celne o wyrażeniu zgody na przeprowadzenie kontroli ostatecznej przez właściwego ze względu na miejsce przeznaczenia towaru PPIS.

Próbek do badań laboratoryjnych nie pobierano.

Decyzji zakazujących wprowadzenia do obrotu lub przetwórstwa PGIS w Elblągu nie wydawał.

Do granicznej kontroli sanitarnej w 2011 roku nie zgłaszano środków spożywczych objętych: 

1) Rozporządzeniem (WE) nr 1152/2009 z dnia 27 listopada 2009r. nakładającym specjalne warunki dotyczące przywozu niektórych środków spożywczych z niektórych państw trzecich w związku z ryzykiem zanieczyszczenia aflatoksynami i uchylające decyzję 2006/504/WEI”
2) Rozporządzeniem Komisji (WE) nr 1150/2009 z dnia 27 listopada 2009r. wprowadzającego specjalne warunki w odniesieniu do przywozu oleju słonecznikowego pochodzącego lub wysyłanego z Ukrainy z powodu ryzyka  zanieczyszczenia olejem mineralnym i uchylającego decyzję Komisji nr 2008/433/

3) Rozporządzeniem Komisji (WE) nr 258/2010 z dnia 25 marca 2010r. w sprawie wprowadzenia szczególnych warunków dotyczących przywozu gumy guar pochodzącej lub wysyłanej z Indii w związku z ryzykiem zanieczyszczenia tych produktów pentachlorofenolem i dioksynam oraz w sprawie uchylenia decyzji 2008/352/UE)

4) Rozporządzeniem (WE) nr 1135/2009 z dnia 25 listopada 2009r. nakładającego specjalne warunki regulujące przywóz niektórych produktów pochodzących lub wysyłanych z Chin i uchylającego decyzje nr 2008/798/WE

5) Rozporządzeniem Komisji (WE) nr 669/2009 z dnia 24 lipca 2009r. w sprawie wykonania Rozporządzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie zwiększonego poziomu kontroli urzędowych przywozu niektórych rodzajów pasz i żywności niepochodzących od zwierząt i zmieniające decyzję 2006/504/WE
6) Rozporządzeniem (UE) nr 351/2011 z dnia 11 kwietnia 2011r. zmieniającym rozporządzenie (UE) nr 297/2011 wprowadzające specjalne warunki regulujące przywóz paszy i żywności pochodzących lub wysyłanych z Japonii w następstwie wypadku w elektrowni jądrowej Fukushima (Dz. Urz. UE L 97 str. 20)
7) Rozporządzeniem Komisji (UE) nr 284/2011 z dnia 22 marca 2011r. ustanawiającym specjalne warunki i szczegółowe procedury dotyczące przywozu przyborów kuchennych z tworzyw poliamidowych i melaminowych pochodzących lub wysyłanych z Chińskiej Republiki Ludowej i Specjalnego Regionu Administracyjnego Hongkong (Dz. Urz. UE L 77 str. 25)
GSSE w Elblągu prowadziła w 2011 roku wzmożone działania kontrolne w zakresie:

nadzoru nad żywnością zmodyfikowaną genetycznie. Prowadzono działania w zakresie oceny przestrzegania warunków określonych w rozporządzeniach 1829/2003 i 1830/2003, w tym ocenę prawidłowości znakowania.


W analizowanym okresie przez przejścia graniczne województwa warmińsko – mazurskiego wwieziono 118 partii surowego oleju sojowego Przedstawiona dokumentacja tj. świadectwa jakości oraz deklaracje i oświadczenia producentów o tradycyjnym pochodzeniu surowca, atesty jakości, wyniki badań na obecność białka/DNA zmodyfikowanego genetycznie potwierdzała brak materiału genetycznie zmodyfikowanego. 
Do granicznej kontroli sanitarnej w 2011 roku nie zgłoszono suplementów diety żywności wzbogacanej oraz środków spożywczych specjalnego przeznaczenia żywieniowego.

Asortyment towarów z importu, ilość partii poddanych granicznej kontroli sanitarnej oraz wystawionych świadectw spełnienia wymagań zdrowotnych przedstawiał się następująco:

	Lp.
	Nazwa produktu poddanego kontroli granicznej
	Ilość partii
	Wielkość partii

kg
	Liczba przeprowadzonych kontroli
	Ilość wystawionych świadectw zdrowia
	Ilość pobranych próbek do badań
	Uwagi

	1.
	Napoje spirytusowe
	140
	2 173 696
	140
	140
	-
	

	2.
	Wyroby cukiernicze
	20
	12 571,2
	20
	20
	-
	

	3.
	Wyroby piekarnicze
	15
	12 863,2
	15
	15
	-
	

	4.
	Gęstwa drożdżowa aktywna
	18
	360 000
	18
	18
	-
	

	5
	Tłuszcz roślinny
	2
	41 120
	2
	-
	-
	z powodu braku pełnej dokumentacji wystawiono świadectwa wskazujące na objęcie towaru procedurą tranzytu do kraju przeznaczenia.

	6.
	Czosnek kiszony
	1
	1 000
	1
	-
	-
	Wyrażono zgodę na przeprowadzenie kontroli ostatecznej przez właściwego ze względu na miejsce przeznaczenia towaru PPIS

	7.
	Piwo
	7
	6 160
	7
	7
	-
	

	8.
	Olej sojowy surowy
	118
	6 301 440
	118
	118
	-
	

	9.
	Beczki ze stali nierdzewnej
	25
	99 759,75
	25
	25
	-


	

	10
	Beczki z tworzywa sztucznego
	7
	12 560
	7
	7
	-


	

	11
	Puszki metalowe
	1
	1 403
	1
	1
	-
	

	12
	Urządzenia, elementy linii produkcyjnych
	2
	5 400
	2
	2
	-
	

	13
	folia aluminiowa kontaktu z żywnością
	6
	118 229
	6
	6
	-
	

	14
	Kubki do gorących napojów z papieru, powlekane polietylenem
	1
	370
	1
	1
	-
	

	15
	Woreczki z tworzywa sztucznego do sera
	1
	2 264
	1
	1
	-
	

	16
	Papier powlekany polietylenem
	1
	12 695
	1
	1
	-
	

	17
	Naczynia jednorazowe z papieru
	2
	13 223
	2
	2
	-
	

	18
	Folia z tworzywa sztucznego PVC do pakowania żywności
	5
	103 636,64
	5
	5
	-


	


W 2011 roku towary do granicznej kontroli sanitarnej zgłaszano na 3 przejściach: drogowym przejściu granicznym w Bezledach, drogowym przejściu granicznym w Gronowie oraz kolejowym przejściu granicznym w Braniewie.

Asortyment towarów, ilość partii poddanych granicznej kontroli sanitarnej oraz wystawionych świadectw na poszczególnych przejściach granicznych przedstawiał się następująco:

Drogowe przejście graniczne w Bezledach
	Rodzaj produktu
	Ilość partii skontrolowanych
	Ilość towaru

kg
	Kraj

pochodzenia
	Ilość wystawionych świadectw stwierdzających spełnienie wymagań zdrowotnych
	Ilość partii przekazanych do PPIS

	Napoje spirytusowe
	140
	2 173 696
	Rosja
	140
	0

	Wyroby cukiernicze
	20
	12 571,2
	Rosja
	20
	0

	Wyroby piekarnicze
	15
	12 863,2
	Rosja
	15
	0

	Gęstwa drożdżowa aktywna
	18
	360 000
	Rosja
	18
	0

	Tłuszcz roślinny
	2
	41 120
	Rosja
	0
	2

	Czosnek kiszony
	1
	1 000
	Rosja
	0
	1

	Beczki ze stali nierdzewnej
	12
	37 610,25
	Niemcy
	12
	0

	
	11
	53 369,5
	Czechy
	11
	0

	
	1
	860
	Rosja
	1
	0

	Beczki z tworzywa sztucznego
	6
	10 960
	Polska
	6
	0

	
	1
	1 600
	Rosja
	1
	0

	Puszki metalowe
	1
	1 403
	Rosja
	1
	0

	Urządzenia, elementy linii produkcyjnych
	2
	5 400
	Rosja
	2
	0

	RAZEM
	230
	2 712 453,15
	x
	227
	3


Drogowe przejście graniczne w Gronowie

	Rodzaj produktu
	Ilość partii skontrolowanych
	Ilość towaru

kg
	Kraj

pochodzenia
	Ilość wystawionych świadectw stwierdzających spełnienie wymagań zdrowotnych
	Ilość partii przekazanych do PPIS

	Beczki do piwa ze stali nierdzewnej
	1
	7920 
	Czechy
	1
	0

	Piwo
	7
	6 160  
	Rosja
	7
	0

	Razem

	8
	14 080
	x
	8 
	0


Kolejowe przejście graniczne w Braniewie

	Rodzaj produktu
	Ilość partii skontrolowanych
	Ilość towaru

kg
	Kraj

pochodzenia
	Ilość wystawionych świadectw stwierdzających spełnienie wymagań zdrowotnych
	Ilość partii przekazanych do PPIS

	Olej sojowy surowy
	118
	6 301 440
	Rosja
	118
	0

	Razem

	118
	6 301 440
	x
	118
	0


Na obszarze portu w Elblągu przeprowadzono 16 granicznych kontroli sanitarnych materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością wprowadzonych na obszar Wspólnoty Europejskiej przez przejścia graniczne leżące na terytorium innego państwa członkowskiego. 

Były to następujące partie towarów:

	Rodzaj produktu
	Ilość partii skontrolowanych
	Ilość towaru

kg
	Kraj

pochodzenia
	Ilość wystawionych świadectw stwierdzających spełnienie wymagań zdrowotnych
	Ilość partii przekazanych do PPIS

	folia aluminiowa
	6
	118 229
	Turcja
	6
	0

	Kubki do gorących napojów z papieru, powlekane polietylenem
	1
	370
	Rosja
	1
	0

	Woreczki z tworzywa sztucznego do sera
	1
	2 264
	USA
	1
	0

	Papier powlekany polietylenem
	1
	12 695
	USA
	1
	0

	Naczynia jednorazowe z papieru
	2
	13 223
	Chiny
	2
	0

	Folia z tworzywa sztucznego PVC do pakowania żywności
	4
	83 420
	Meksyk
	4
	0

	
	1
	20216,64
	Szwajcaria
	1
	0

	Razem
	16
	250 417,64
	x
	16
	0


IV. Współdziałanie z innymi organami kontroli granicznej
W ramach sprawowanego nadzoru nad jakością zdrowotną partii towarów z importu Państwowy Graniczny Inspektor Sanitarny w Elblągu współpracował ze służbami i organami kontrolnymi działającymi na granicy państwa – Strażą Graniczną, Urzędami Celnymi. Współpraca PGIS w Elblągu z Urzędami Celnymi oraz Strażą Graniczną polegała na prowadzeniu wspólnych działań mających na celu sanitarne zabezpieczenie granic państwa oraz zapewnienie właściwej jakości zdrowotnej partii towarów z importu wwożonych z krajów trzecich na teren WE. Każdorazowo graniczna kontrola sanitarna prowadzona była we współpracy z terenowymi Urzędami Celnymi (przeprowadzono ogółem 372 kontroli partii produktów z importu). W przypadku dopuszczenia partii towaru do obrotu organowi celnemu przedstawiano świadectwo spełnienia wymagań jakości zdrowotnej granicznej kontroli sanitarnej. Zatrzymanie transportu na przejściu granicznym np. celem uzupełnienia dokumentacji uzgadniano ze służbami celnymi.


Mając na uwadze uściślenie zasad współpracy, wyeliminowanie jakichkolwiek przypadków docierania do miejsca docelowego przeznaczenia środków spożywczych, substancji pomagających w przetwarzaniu oraz materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością, niepoddanych granicznej kontroli sanitarnej, zapewnienie prawidłowego obrotu towarowego, z inicjatywy PGIS w Elblągu zorganizowano 4 narady szkoleniowe z przedstawicielami  oddziałów celnych.

W trakcie spotkań przedstawiciele Organów Celnych i Państwowej Inspekcji Sanitarnej pozytywnie ocenili współpracę obu służb w zakresie nadzoru nad bezpieczeństwem żywności z importu. Podkreślono, iż współpraca przebiega w sposób prawidłowy i zgodny z zapisami obowiązujących przepisów prawnych oraz zawartego porozumienia między służbami.

V. Ocena stanu sanitarnego obiektów użyteczności publicznej zlokalizowanych na obszarach przejść granicznych

Drogowe przejścia graniczne (Gronowo, Grzechotki, Bezledy, Gołdap)

W IV kwartale minionego roku  zakończono zagospodarowywanie budynku administracyjno-biurowego na przejściu drogowym w Gronowie. Do budynku wprowadziły się służby celne. Pomieszczenia zajmowane dotychczas przez te służy, zlokalizowane w budynku Straży Granicznej,  zostaną odnowione.

W trakcie roku odnowiono pawilony sanitarne dla osób przekraczających granicę. 

W grudniu zakończono modernizację wiaty na wyjeździe z kraju, na modernizowanych pasach oddano do użytku 4 nowe pawilony kontrolerskie.
Trwa III etap rozbudowy Drogowego Przejścia Granicznego w Gołdapi – w budowie pozostają: budynek odpraw towarowych, budynek kontroli szczegółowej, magazyn celny  
i budynek administracyjno-techniczny.
W 2011 roku nadzorem zostało objęte Drogowe Przejście Graniczne w Grzechotkach, które oddano do użytku w połowie grudnia 2010r. Ruch na tym przejściu niewielki na początku roku, znacznie zwiększył się w jego ostatnich miesiącach. 
W 2011 roku nadzorem objęto także wodociąg produkujący wodę na potrzeby omawianego przejścia. W jednej z pobranych próbek wody stwierdzone zostały przekroczenia w zakresie mętności, zapachu i smaku. O fakcie tym poinformowano administratora obiektu, który z pomocą specjalistycznej firmy dokonał przeglądu urządzenia, wymienił sterowniki do filtracji wody. W efekcie tych działań uzyskano poprawę jakości wody. Przedstawiono sprawozdanie z badania wody – jakość wody odpowiadała obowiązującym normom.
W największym, pełnym zakresie wykorzystywany jest obiekt w Bezledach. Jest to jedyne na granicy z Rosją przejście, gdzie znajdują się punkty kontroli fitosanitarnej i weterynaryjnej.
Punkty odbioru ścieków z autokarów na przejściach granicznych w Gronowie,
Bezledach  i Grzechotkach, zgodnie z oświadczeniami administratorów, podobnie jak w latach poprzednich nie były wykorzystywane. Punkty te posiadają instrukcje użytkowania zlewni. 

Na wszystkich przejściach drogowych znajdują się w pomieszczenia sanitarne  przystosowane do potrzeb osób niepełnosprawnych.

Stan techniczny budynków na poszczególnych przejściach nie budził zastrzeżeń, czystość bieżąca zarówno na posesjach jak i w pomieszczeniach była zachowana. Pomieszczenia  sanitarne  dla  osób przekraczających granicę jak i dla pracujących tam służb miały zapewnione środki higieny i  bieżącą dezynfekcję.

Drogi dojazdowe do drogowych przejść granicznych w Gronowie i Bezledach nadal nie są wyposażone w ogólnodostępne, całodobowe ustępy dla osób oczekujących  na wjazd na teren przejść. Zarówno w  latach ubiegłych jak i w ciągu minionego roku  w powyższej sprawie monitowano do Urzędów Gmin w Braniewie i Bartoszycach, które to  zgodnie z Ustawą z dnia 13 września 1996r o utrzymaniu czystości i porządku w gminach mają obowiązek zapewnić czystość i porządek na swoim terenie, a w szczególności zapewnić budowę, utrzymanie i eksploatację szaletów publicznych. 
Morskie przejścia graniczne w Elblągu i we Fromborku
Terminal do obsługi statków pasażerskich Morskiego Przejścia Granicznego w Elblągu jest dobrze przystosowany do odprawy granicznej osób, w tym osób niepełnosprawnych, a także samochodów osobowych. Jednak od chwili oddania go do użytku w 2004 roku nie był wykorzystywany zgodnie z przeznaczeniem. Powodem był minimalny ruch turystyczny – w tym okresie brak było odpowiednich umów w zakresie żeglugi po Zalewie Wiślanym pomiędzy Rzeczpospolitą Polska a Federacją Rosyjską. 

Obiekt we Fromborku nie jest przystosowany do odpraw większej liczby turystów i zapewnia bardzo skromne warunki jedynie służbom granicznym – w niewielkim kontenerze pełniącym funkcję budynku odpraw wydzielone są miejsca dla funkcjonariuszy Straży Granicznej i Służby Celnej, aneks kuchenny i pomieszczenie sanitarne dla pracujących tam służb. Brak jest podstawowej infrastruktury  dla odprawianych osób,  którym nie zabezpieczono nawet dostępu do sanitariatów. Sytuacja taka nie powinna mieć miejsca i do czasu powstania we Fromborku terminalu do obsługi ruchu pasażerskiego,  należałoby zapewnić osobom odprawianym co najmniej możliwość korzystania z urządzeń sanitarnych. Wystąpienie w tej sprawie skierowano do Dyrektora Warmińsko - Mazurskiego Zarządu Przejść Granicznych z siedzibą w Grzechotkach. W odpowiedzi uzyskano zapewnienie, że w  sezonie turystycznym 2012 przejście zostanie wyposażone w sanitariat przenośny. 
Stan techniczny budynków odpraw na obu przejściach był dobry. Czystość bieżąca w obiektach na przestrzeni roku  nie budziła zastrzeżeń
1 września 2009 roku podpisania została umowa o swobodnej żegludze po Zalewie Wiślanym pomiędzy  Federacją Rosyjską a Rzeczpospolitą Polską. Odblokowanie żeglugi po Zalewie Wiślanym skutkowało zwiększeniem ruchu turystycznego. W czerwcu, lipcu i sierpniu po Zalewie Wiślanym, na trasie Gdańsk - Kaliningrad – Elbląg – Gdańsk,  odbywał regularne rejsy statek pasażerski MS „Johannes Brahms”,  wycieczkowiec należący do linii Hansa Kreuzfahrten.   Ponadto prawie w każdy letni weekend, głównie we Fromborku, odbywały się międzynarodowe imprezy żeglarskie, w których uczestniczyło średnio 30 – 40 jednostek pływających. 
Zgodnie z informacją uzyskaną od kierownika grupy Straży Granicznej w Elblągu w 2011 roku odnotowano znacznie większą, niż  latach ubiegłych, ilość  odpraw. Na obu przejściach odprawy przeprowadzano na jednostkach pływających.
Kolejowe przejście graniczne w Braniewie 

Dach budynku przy ul. Błotnej, w którym zlokalizowana jest hala odpraw, nadal wymaga remontu kapitalnego – każda większa ulewa powoduje powstawanie zacieków na suficie. Usterki te  staraniem odpowiedzialnych pracowników Warmińsko - Mazurskiego Zarządu Przejść Granicznych są na bieżąco usuwane, nie zapobiega to jednak pogarszaniu się stanu sanitarnego i zdrowotnego wewnątrz obiektu. 

Czystość bieżąca obiektu na przestrzeni roku  nie budziła zastrzeżeń

Odprawy pasażerskie  w minionym roku odbywały się w styczniu oraz od 30 maja do 3 października. W pozostałym okresie ruch pociągów w kierunku Kaliningradu był wstrzymany. Odprawy przeprowadzane były w pociągu.

Zakończono  czynności związane z przenoszeniem służb granicznych stacjonujących  w budynku odpraw przy ul. Błotnej do odremontowanego budynku Straży Granicznej. 

Zakończono przetarg na wykonawcę planu modernizacji kolejowych przejść granicznych. Zgodnie z informacją kierownika przejścia w wyniku w/w modernizacji w budynku odpraw przy ul. Błotnej przebywały będą służby graniczne i celne związane z obsługą pasażerską oraz pomieszczenia odpraw. W nowo pozyskanym budynku przy ul. Szkolnej, po remoncie budynku znajdą się pomieszczenia dla Zarządu Przejść Granicznych, a także dla inspekcji sanitarnej. 

VI. Działalność kontrolna na granicy Państwa w zakresie środowiska pracy.
Sekcja Higieny Pracy na przejściach granicznych w 2011 roku obejmowała nadzorem 26 obiektów zatrudniających 755 osób.

W 2011 roku skontrolowano 9 obiektów związanych z granicą. Przeprowadzono 8 kontroli warunków pracy osób zatrudnionych na przejściach granicznych oraz dokonano 1 odbioru obiektu z zapobiegawczym nadzorem sanitarnym. 

Na podstawie przeprowadzonych badań i pomiarów czynników szkodliwych w środowisku pracy na stanowiskach pracy funkcjonariuszy celnych dokonujących kontroli celnych na pasach odpraw nie stwierdzono przekroczeń normatywów higienicznych czynników szkodliwych dla zdrowia tj. hałasu, pyłów i związków chemicznych. 

Źródłem hałasu, pyłów i związków chemicznych jest praca silników samochodów osobowych, ciężarowych i autobusów poruszających się po pasach odpraw.

Na szkodliwe czynniki biologiczne grupy 2, 3 i 4 narażonych jest 28 osób. Są to funkcjonariusze celni – przewodnicy psów i lekarze weterynarii zatrudnieni w Granicznym Inspektoracie Weterynarii. 

Pomieszczenia kontroli szczegółowej pojazdów są wyposażone we właściwe urządzenia pracy i narzędzia. Również pracownicy zatrudnieni w zakładach obsługi przejść granicznych mają zapewnione właściwe urządzenia i pomieszczenia pracy. 

Wszyscy pracownicy zatrudnieni w przejściach granicznych mają zapewnione właściwe pomieszczenia i urządzenia higieniczno-sanitarne. Stan sanitarny i techniczny tych pomieszczeń i urządzeń jest właściwy. 

Podczas kontroli przestrzegania przepisów określających wymagania higieniczne i zdrowotne w środowisku pracy nieprawidłowości nie stwierdzono.

Ocena sanitarna  

obszaru Portu Elbląg oraz pozostałych obszarów objętych nadzorem przez Państwowego Granicznego Inspektora Sanitarnego w Elblągu.

Sanitarna ocena w/w obszarów opracowana została w oparciu o wyniki kontroli prowadzonych na przestrzeni roku przez poszczególne sekcje wchodzące w skład Oddziału Nadzoru Granicznej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej.

Epidemiologia

Ocena stanu sanitarnego zakładów służby zdrowia położonych na obszarze Portu Elbląg

      
Sekcja Epidemiologii GSSE w Elblągu w 2011r.miała pod swoim nadzorem 3 placówki lecznictwa otwartego leżące w granicach Portu Elbląg.

· 110 Szpital Wojskowy z Przychodnią SPZOZ

       Gabinet Lekarski „ALSTOM POWER” Sp.z o.o

       Elbląg ul. Stoczniowa 2

· 110 Szpital Wojskowy z Przychodnią SPZOZ

       Gabinet Lekarski „ALSTOM POWER” Sp. z o.o

       Elbląg ul. Dolna 5

· Miejską Poradnię Medycyny Pracy

 Elbląg, ul. Stoczniowa 2

1 września 2011 r. SPZOZ Miejska Poradnia Medycyny Pracy połączyła się z 110 Szpitalem Wojskowym SPZOZ z Przychodnią i przyjęła nazwę: Elbląski Szpital Specjalistyczny z Przychodnią  SPZOZ. Gabinety przy ul. Stoczniowej 2 i Dolnej 5 nadal będą udzielały świadczeń medycznych na  rzecz pracowników zatrudnionych w Zakładzie ALSTOM POWER Sp. z o.o.

Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego placówek:

Wszystkie gabinety zlokalizowane są na terenie zakładu ALSTOM. Mieszczą się na parterze, są dostosowane dla osób niepełnosprawnych. Stan techniczny wszystkich pomieszczeń bardzo dobry, stan sanitarny zgodny z wymaganiami określonymi rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 2 lutego 2011 r. w sprawie wymagań, jakim powinny odpowiadać pod względem fachowym i sanitarnym pomieszczenia i urządzenia zakładu opieki zdrowotnej. 

W bieżącym roku gabinet przy ul. Dolnej 5 rozszerzono o 1 pomieszczenie, w którym wykonuje się zabiegi rehabilitacyjne oraz wymieniono we wszystkich pomieszczeniach okna. 

Wymalowano wszystkie pomieszczenia w gabinecie przy ul. Stoczniowej 2.
Odpady medyczne.



Gabinety „ALSTOM POWER” prowadziły segregację odpadów i posiadają instrukcje postępowania z nimi. W szczelnie zamkniętych pojemnikach plastikowych przekazywały odpady do szpitala transportem szpitalnym. Ze szpitala odbiera odpady firma „EMKA_RDEST” z Żyrardowa ul. Gen. Grota Roweckiego 6 
Przeterminowane leki.

Gabinety lekarskie „ALSTOM POWER” leki w końcowym okresie gwarancji przekazują do szpitala w zamian za leki z długim okresem ważności.

Dezynsekcja i deratyzacja.

W nadzorowanych obiektach nie stwierdzono obecności insektów ani szczurów.

Otoczenie placówek Służby Zdrowia.

Gabinety lekarskie „ALSTOM POWER”- znajdują się w biurowcach Zakładu ALSTOM. Otoczenie zadbane, dużo zieleni, administrator obiektów zapewnia systematyczną dbałość o porządek.

Higiena Żywności, Żywienia i Przedmiotów Użytku

Informacje na temat stanu sanitarnego zakładów zajmujących się produkcją lub obrotem środków spożywczych działających na obszarze Portu Elbląg

Na terenie Portu Elbląg funkcjonowało w 2011 roku 31 zakładów zajmujących się produkcją lub obrotem żywności: 1 piekarnia, 1 browar, 17 zakładów obrotu w tym 8 sklepów spożywczych, 2 kioski spożywcze, 5 magazynów hurtowych, 10 otwartych zakładów żywienia zbiorowego oraz 2 zakłady żywienia zbiorowego zamknięte. Wszystkie zostały skontrolowane. W sumie przeprowadzono w tych zakładach 90 kontroli sanitarnych Żaden z nadzorowanych obiektów nie został zdyskwalifikowany w oparciu o kryteria zawarte w arkuszu oceny stanu sanitarnego zakładu.

Stan sanitarno-higieniczny obiektów żywności i żywienia, nadzorowanych przez Państwowego Granicznego Inspektora Sanitarnego w Elblągu jest bardzo zróżnicowany. Na obszarze działania funkcjonują zarówno obiekty stare, jak i nowoczesne, obiekty małe oraz duże. Ich stan sanitarny i techniczny poprawia się m.in. dzięki systematycznym i konsekwentnym kontrolom.

W związku z niespełnianiem wymagań zawartych w obowiązujących przepisach prawa żywnościowego Państwowy Graniczny Inspektor Sanitarny w Elblągu wystawił 8 decyzji administracyjnych nakazujących poprawę stanu sanitarno-higienicznego zakładów. W trzech przypadkach (1 zakład żywienia zbiorowego otwarty oraz 2 sklepy spożywcze) za stwierdzone wykroczenia przeciwko zdrowiu  - zastosowano mandaty karne na kwotę 600 zł. 

 
Konsekwentne egzekwowanie naruszeń prawa w przypadku 5 zakładów jeszcze w 2011 roku przyniosło pożądany efekt. Kontrole sprawdzające wykonanie obowiązków decyzji wykazały usunięcie uchybień.

Do nieprawidłowości stwierdzonych w obiektach produkcji żywności (piekarnia) należały:

· zły stan techniczny pomieszczeń: brudne ściany, sufity, posadzki z  ubytkami terakoty, zniszczone powierzchnie drzwi, 

Stwierdzone naruszenia przepisów prawa żywnościowego w zakładach obrotu żywnością to:

· zły stan techniczny pomieszczeń: brudne ściany, sufity, posadzki z ubytkami
· zły stan sprzętu, urządzeń oraz innych składników wyposażenia, które stykają się z żywnością.
· nieprzestrzeganie wymagań higienicznych, brak czystości i porządku

W zakładach żywienia zbiorowego problem stanowiły:
· zły stan techniczny pomieszczeń: brudne ściany, sufity, posadzki z ubytkami
· zły stan techniczny powierzchni wykorzystywanych w produkcji
· nieprawidłowe wyposażenie zakładów umożliwiające zanieczyszczenie wewnętrzne
· nieprawidłowe magazynowanie środków spożywczych, umożliwiające ich zanieczyszczenie, zepsucie, zmianę właściwości,
· nieprzestrzeganie wymagań higienicznych, brak czystości i porządku
W przypadku zakładów żywienia zbiorowego zamkniętego postępowanie administracyjne prowadzone jest w stosunku do jednego obiektu (stołówka w przedszkolu), z uwagi na  zły stan pomieszczeń: ściany, sufity z odpryskami, ubytkami tynku, uszkodzone posadzki. 

Do badań laboratoryjnych obiektów pobrano 4 próbki wprowadzanej do obrotu żywności.  W zakresie badanych kryteriów 1 próba nie spełniała wymagań bezpieczeństwa zdrowotnego. Była nieprawidłowo oznakowana.

We wszystkich nadzorowanych zakładach funkcjonuje kontrola wewnętrzna, realizowana w oparciu o zasady GHP/GMP. System HACCP został wdrożony i jest utrzymywany w stopniu zadowalającym w 10 zakładach (browar,  piekarnia, 5 hurtowni, 1 zakład małej gastronomii, 2 zakłady żywienia zbiorowego zamknięte). Pozostałe zakłady są w trakcie wdrażania procedur w oparciu o zasady HACCP. 


Mając na uwadze wpływ żywienia na zdrowie, w stołówkach szkolnej oraz przedszkolnej dokonano teoretycznej oceny żywienia. W sumie oceniono 4 jadłospisy pod względem jakościowym (w każdym obiekcie po dwa). Nie budziły zastrzeżeń: posiłki podstawowe zawierały produkty zawierające pełnowartościowe białko oraz produkty zawierające składniki mineralne i witaminy, potrawy w analizowanym okresie były urozmaicone pod względem doboru surowców, barwy i smaku. 


W 2011r. w obu placówkach prowadzono działania edukacyjne promujące zasady racjonalnego żywienia. 

Wyniki kontroli obiektów zajmujących się produkcją lub obrotem żywności przeprowadzonych w 2011r wykazały, że ich stan sanitarny ulega poprawie. Niestety nie jest to stopień zadawalający. Zakłady żywnościowo – żywieniowe funkcjonujące na obszarze działania Państwowego Granicznego Inspektora Sanitarnego w Elblągu to głównie małe zakłady, borykające się z problemami finansowymi, z trudem utrzymujące się na rynku, w których często dochodzi do zmiany kierującego jak i personelu. 

Przyczyną nieprawidłowości stwierdzonych podczas kontroli sanitarnych był w większości przypadków, nie tylko brak odpowiednich środków finansowych, związany ze spadkiem popytu na oferowane środki spożywcze, dużą konkurencją na rynku, ale przede wszystkim brak pełnej świadomości oraz poczucia odpowiedzialności u kierujących za bezpieczeństwo zdrowotne żywności i żywienia, niski poziom wiedzy z zakresu higieny niezbędnej przy  produkcji i obrocie środkami spożywczymi bagatelizowanie znaczenia systemów samokontroli. Stanowi to ciągle poważne utrudnienie, jeżeli chodzi o utrzymanie wdrożonych instrukcji GHP/ GMP oraz procedur opierających się na systemie HACCP.

 
Wzmożony nadzór sanitarny nad tymi zakładami oraz obawa przedsiębiorców, personelu przed działaniami pokontrolnymi, w szczególności konsekwencjami finansowymi, są wciąż głównymi czynnikami motywującymi ich do zapewnienia właściwego stanu sanitarnego

Zauważa się w większości obiektów potrzebę działalności edukacyjno-mobilizacyjnej, kładącej szczególny nacisk na wzrost świadomości przedsiębiorców oraz potrzebę ustawicznego szkolenia personelu.

Higiena Komunalna
W 2011r pod nadzorem sanitarnym, poza omówionymi wcześniej przejściami granicznymi, pozostawały następujące obiekty: 

· 3 porty  morskie: w Elblągu, Fromborku i Tolkmicku
· 1 szalet publiczny (typu TOI-TOI - sezonowy) w porcie we Fromborku
· 1 wodociąg  na DPG w Grzechotkach
oraz obiekty zlokalizowane na obszarze Portu Elbląg:

· 1 szalet publiczny (typu TOI-TOI - sezonowe) 

· 1 obiekt noclegowy - Usługi Noclegowe „Wodnik” 

· 1 kemping 

· 3 zakłady fryzjerskie  

· 1 zakład kosmetyczny  

· 4 przystanie jednostek pływających rekreacyjnych i sportowych 

· 1 teren rekreacyjny  ( Zieleniec:  teren rekreacyjno–wypoczynkowy)

· 4 inne obiekty (Centrum Tańca,  2 parkingi,  biblioteka)

· 1 wodociąg

W ciągu roku  skontrolowano wszystkie obiekty. 

Nadzór nad jakością wody do spożycia (Elbląg, Grzechotki)

Na nadzorowanym terenie nie ma wodociągów zaopatrujących w wodę ludność. Pod nadzorem znajdują się  2 wodociągi zakładowe zaopatrujące w wodę browar  w Elblągu oraz Drogowe Przejście Graniczne w Grzechotkach Bieżący stan sanitarny i techniczny obiektów był dobry. 

Jakość produkowanej wody  na potrzeby własne browaru w Elblągu –  dobra. Browar posiada własne laboratorium, gdzie na bieżąco prowadzone są badania jakości wody pod kątem przydatności do produkcji piwa.

W przypadku ujęcia zlokalizowanego na terenie Drogowego Przejścia Granicznego w  Grzechotkach podczas poboru stwierdzono w badanej próbce wody przekroczenia w zakresie mętności, zapachu i smaku. O fakcie tym poinformowano administratora obiektu, który z pomocą specjalistycznej firmy dokonał przeglądu urządzenia, wymienił sterowniki do filtracji wody. W efekcie tych działań uzyskano poprawę jakości wody. Przedstawiono sprawozdanie z badania wody – jakość wody odpowiadała obowiązującym normom.

Porty i przystanie morskie  (Elbląg, Tolkmicko, Frombork)

Tereny portów w Elblągu, Fromborku i Tolkmicku, gdzie w 2011 roku koncentrował się ruch pasażerski, utrzymane były czysto. Do portów nie przybijają jednostki dalekomorskie, tylko niewielkie statki  pływające po Kanale Elbląskim do Ostródy lub odbywające rejsy po Zalewie Wiślanym i w kierunku Krynicy Morskiej. Na terenach portów brak jest  infrastruktury związanej z obsługą pasażerską.

Wszystkie porty wyposażone były w pojemniki na odpady komunalne oraz wydzielone pojemniki na wody zęzowe i zaolejone (opróżniane przez specjalistyczne firmy) – przepełnionych nie stwierdzono.

Nieczystości płynne z jednostek pływających odbierane są bezpośrednio ze statków,  na zlecenie, przez Zakład Sprzątania Cleaner z Elbląga, Zakład Gospodarki Wodno-Ściekowej w Tolkmicku lub EMPEGIEKA w Braniewie – w zależności od miejsca cumowania jednostki.

Teren portu we Fromborku wyposażony jest w punkt zaopatrujący w wodę jednostki pływające – woda dostarczana jest z wodociągu sieciowego Frombork. Również w Elblągu na terenie terminalu przeładunkowo- składowego zlokalizowany jest punkt poboru wody – woda dostarczana z wodociągu sieciowego Elbląg. W obu przypadkach z punktów poboru wody zostały pobrane próbki wody – jakość wody odpowiadała obowiązującym przepisom.

Czystość bieżąca terenów portów  nie budziła zastrzeżeń.

Trwa przebudowa i modernizacja nabrzeża pasażerskiego  portu morskiego w Elblągu.

Ustępy publiczne  (Elbląg, Frombork)

Pod nadzorem pozostawały 2 obiekty (sezonowe) tj. przenośne kabiny typu TOI-TOI  usytuowane na terenie rekreacyjnym w Elblągu  i w porcie we Fromborku. Właścicielem ustępów, odpowiedzialnym zarówno za utrzymanie czystości bieżącej jak  i stanu technicznego jest Zakład Sprzątania Cleaner w Elblągu. 

Sanitariaty zostały zlokalizowane na zlecenie Urzędu Miejskiego w Elblągu i Urzędu Miasta i Gminy we Fromborku. Sprzątanie kabin i opróżnianie zbiorników na nieczystości płynne dostosowane było do potrzeb, tak że czystość bieżąca w obiektach była zachowana, stan techniczny również nie budził zastrzeżeń. We Fromborku, w sąsiedztwie kabin, na potrzeby turystów w sezonie letnim usytuowano również przenośną kabinę natryskową – woda bieżąca zimna i ciepła (podgrzewacz elektryczny), nieczystości płynne odprowadzane do kanalizacji.
Obiekty, w których świadczone są usługi hotelarskie oraz kemping (Elbląg)
Usługi Noclegowe „Wodnik” w Elblągu – to obiekt o stosunkowo niskim standardzie. Od lat przeprowadzano w nim tylko niezbędne, doraźne prace związane z odnowieniem poszczególnych pomieszczeń i praktycznie wymaga większego remontu, głównie modernizacji pomieszczeń sanitarnych. Wskazana byłaby również częściowa wymiana umeblowania i to zarówno w pokojach jak i pomieszczeniach magazynowych.

Kemping w Elblągu to obiekt zadbany, utrzymany czysto, dostosowany do potrzeb osób niepełnosprawnych. Na terenie kempingu wydzielone jest pomieszczenie kuchenne oraz   miejsce, w którym na potrzeby turystów usytuowana jest pralka. Znajduje się tu również boisko do siatkówki, miejsce do grillowania, istnieje możliwość wypożyczenia kajaków, rowerów oraz sprzętu wędkarskiego. Na terenie obiektu zlokalizowany jest punkt zrzutu ścieków (do sieci kanalizacyjnej), zapewniony jest dostęp do hydrantu z wodą do mycia otoczenia  oraz do zaopatrzenia w wodę caravaningów. 

Pranie bielizny  odbywa się na miejscu w wydzielonych pomieszczeniach. 

Kemping w Elblągu jest obiektem zasługującym na wyróżnienie, od lat zdobywa różne nagrody w ogólnopolskich konkursach organizowanych przez Polską Federację Campingu i Caravaningu. W roku ubiegłym zdobył tytuł Mister Camping 2011. 
Na zdobycie nagrody duży wpływ miała ilość pozytywnych opinii klientów, którzy głównie zwracają uwagę na czystość obiektu. Z pobytu na kempingu korzystają głównie goście z Polski, jednak obiekt cieszy się też dużą popularnością wśród gości z zagranicy - przede wszystkim z Niemiec.
Dół formularza

Zakłady fryzjerskie i  kosmetyczne  (Elbląg)

3 zakłady (2 fryzjerskie i 1 kosmetyczny) to obiekty  jednoosobowe, jednostanowiskowe, świadczące niewielki zakres usług. 

1 obiekt - zakład fryzjerski, w którym  zatrudnia się pracownika, a obiekt świadczy usługi zarówno w zakresie fryzjerstwa damskiego jak i męskiego.

W żadnym z obiektów nie prowadzi się sprzedaży kosmetyków, napoje bezalkoholowe serwowane były tylko w 1 zakładzie fryzjerskim. Napoje (kawa) podawane są 
w opakowaniach jednorazowych.

Podczas przeprowadzonych kontroli czystość bieżąca w obiektach nie budziła zastrzeżeń. Nie stwierdzono również nieprawidłowości w zakresie dezynfekcji narzędzi – stosowane preparaty i środki dezynfekcyjne stosowane były w zalecanym stężeniu, z aktualnymi terminami ważności. 

W zakładzie kosmetycznym wykonywane są zabiegi, podczas których dochodzi do naruszenia ciągłości tkanki, dlatego też obiekt  ma podpisaną umowę na sterylizację narzędzi z Wojewódzkim Szpitalem Zespolonym w Elblągu (do wglądu aktualne rachunki) oraz na odbiór odpadów niebezpiecznych z firmą Transport Usługowy CIPEK A. Szutowicz 
z Malborka. Zakład posiada instrukcję postępowania z odpadami.


W zakładach fryzjerskich nie dochodzi do celowego naruszenia ciągłości tkanki, a w przypadkowych sytuacjach, gdyby do takich doszło zakłady te mają podpisane umowy na sterylizację sprzętu z gabinetami stomatologicznymi, które są wyposażone w sterylizatory lub z Wojewódzkim Szpitalem Zespolonym w Elblągu. Zgodnie z informacjami uzyskanymi od właścicieli zakładów fryzjerskich przypadkowe naruszenie ciągłości tkanek nie miało miejsca.


Wszystkie obiekty mają opracowane i wdrożone procedury zapewniające  ochronę przed zakażeniami i chorobami zakaźnymi.

Przystanie jednostek pływających rekreacyjnych i sportowych  (Elbląg)

Jachtklub Elbląg,  Harcerski Ośrodek Wodny „Bryza” i Ośrodek Sportów Wodnych „Fala”, to przystanie jachtowe, funkcjonujące na zasadzie stowarzyszeń. 

Przystań kajakowa  administrowana jest przez Miejski Ośrodek Sportu i Rekreacji w Elblągu i wykorzystywana głównie do treningów kajakarskich – nie przybijają do niej inne jednostki. Obiekt wyposażony jest również w salę gimnastyczną i siłownię.

Na przestrzeni roku przeprowadzono remont  pomieszczeń sanitarnych na terenie   HOW  „Bryza” – wyłożono je glazurą, zamontowano nową armaturę sanitarną, wydzielono dodatkowe 2 oczka ustępowe. Pomimo tych zmian jest to, podobnie jak pozostałe przystanie obiekt o niskim standardzie. Wszystkie obiekty z tej grupy wymagają gruntownych remontów i modernizacji.
Wyłoniono w ramach  przetargu wykonawcę prac remontowych basenu jachtowego Jachtklubu Elbląg   (zniszczone betonowe umocnienie nabrzeża – popękane z licznymi ubytkami i zapadliskami).  
Inne obiekty

Miejsca wykorzystywane do kąpieli    (Suchacz, Kadyny, Tolkmicko)

W 2011r. zgłosiło się 3 organizatorów miejsc wykorzystywanych do kąpieli tj. w Suchaczu, Kadynach „Srebrna Riwiera” i Tolkmicku – wszystkie w latach wcześniejszych funkcjonowały jako kąpieliska zwyczajowe. 

Organizatorzy przed rozpoczęciem funkcjonowania miejsca wykorzystywanego do kąpieli oraz w trakcie trwania sezonu turystycznego,  okazali wyniki badania próbek wody, na podstawie których Państwowy Graniczny Inspektor Sanitarny w Elblągu wydał bieżące oceny jakości wody. We wszystkich przypadkach badane parametry, zarówno mikrobiologiczne jak i wizualne oceniane w dniach poboru próbek, były zgodne z obowiązującymi wymaganiami. W czasie sezonu organizatorzy nie zgłaszali żadnych uwag o wystąpieniu zmian, mogących mieć wpływ na pogorszenia jakości wody. 

Informacje  dotyczące oceny jakości wody w omawianych miejscach niezwłocznie przekazywano burmistrzowi Miasta i Gminy w Tolkmicku.
Plaże

Tereny wszystkich plaż zlokalizowanych w sąsiedztwie miejsc wykorzystywanych do kąpieli utrzymane były czysto. Wszystkie zapewnione miały pojemniki na nieczystości oraz sanitariaty:  w Suchaczu i  Kadynach były to pawilony sanitarne, w Tolkmicku kabina typu TOI-TOI. 

Na plażach w Suchaczu i Kadynach funkcjonowały punkty małej gastronomii. Znajdowały się tam również boiska do gry w  siatkówkę, a w ich pobliżu – parkingi. 

W obiektach tych istniała  możliwość wypożyczenia sprzętu pływającego. 

Obiekt w Tolkmicku pozostawał w trakcie zagospodarowywania – w budowie był punkt gastronomiczny.

Parkingi, teren rekreacyjny, biblioteka, centrum tańca


Bieżący stan sanitarny, a także techniczny pozostałych obiektów t.j. parkingów, biblioteki, Zieleńca – teren rekreacyjny oraz Centrum Tańca „Promyk”  (wszystkie zlokalizowane w Elblągu) - nie budził zastrzeżeń. 

Podsumowanie

Obiekty zasługujące na wyróżnienie

W czasie przeprowadzonych kontroli ustalono, że na wyróżnienie zasługuje Camping nr 61, którego administrator każdego roku dokłada wszelkich starań, aby podnosić jego standard i utrzymywać w należytej czystości. Kemping w Elblągu od lat zdobywa różne nagrody w ogólnopolskich konkursach organizowanych przez Polską Federację Campingu i Caravaningu. W roku ubiegłym zdobył tytuł Mister Camping 2011 w kategorii campingi do 150 miejsc. Na zdobycie nagrody duży wpływ miała ilość pozytywnych opinii klientów, którzy głównie zwracają uwagę na czystość obiektu. Z pobytu na kempingu korzystają głównie goście z Polski, jednak obiekt cieszy się też dużą popularnością wśród gości z zagranicy – przede wszystkim z Niemiec.
Obiekty i tereny zaniedbane, wymagające modernizacji

Stare, wyeksploatowane, wymagające modernizacji i remontów kapitalnych  pozostają  Usługi Noclegowe „Wodnik” oraz przystanie jednostek pływających w  Elblągu.

W 2011r. napłynęły liczne interwencje mieszkańców dotyczące zalewania piwnic budynków mieszkalnych. Dotyczyło to głównie budynków starych, poniemieckich, w niektórych zdarzało się, że pomieszczenia sanitarne zlokalizowane były w piwnicach, tak że z chwilą zalania dostęp do nich był utrudniony, a czasami wręcz niemożliwy. 

Administratorzy budynków, odpowiedzialni za utrzymanie ich w należytym stanie według potrzeb usuwali zalewania, przeprowadzali dezynfekcję pomieszczeń piwnicznych. Były to jednak działania doraźne i mało skuteczne – większe opady powodowały bowiem, że obiekty były ponownie zalewane. Jedną z przyczyn zalewania piwnic jest stara, wyeksploatowana i niedostosowana do obecnych potrzeb sieć kanalizacyjna. 

Sytuacje zalewnia pomieszczeń piwnicznych sprzyjają pogorszeniu się warunków technicznych oraz zdrowotnych całych budynkach, a przebywanie ludzi w takich warunkach stwarza zagrożenie dla ich zdrowia, dlatego wystosowano w tej sprawie wystąpienie do Prezydenta Miasta Elbląga.

Higiena Pracy

I. Środowisko pracy.

Identyfikacja i szacowanie skali zagrożeń jak również sprawowanie skoordynowanego nadzoru i kontroli zapobiegającym zagrożeniom zdrowia pracowników w wyniku narażenia na fizyczne, chemiczne bądź biologiczne czynniki szkodliwe dla zdrowia to zadania coroczne realizowane przez Sekcję Higieny Pracy GSSE w Elblągu.

Sekcja Higieny Pracy w 2011 roku nadzorem obejmowała 158 podmiotów gospodarczych (w 2010 roku 162 podmioty) zatrudniające 6542 osoby (w 2010 roku 7256 osób).

Tabela I. Struktura zakładów według wielkości zatrudnienia:

	Liczba zatrud- nionych w zakła- dach objętych ewidencją
	Liczba zakładów według ewidencji

	
	razem rubryki  3 - 8
	Zatrudnionych pracowników:

	
	
	do 5 osób
	6 – 20 osób
	21 – 50 osób
	51- 100 osób
	101 – 250 osób
	251 i więcej osób

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	6542

	158
	58
	55
	16
	12
	13
	4


Struktura zakładów uwzględniająca wielkość zatrudnienia nie uległa zmianie i nadal większość 81,6% stanowią małe firmy zatrudniające do 50 osób, w tym 37% firm zatrudniających do 5 osób.

Większość zewidencjonowanych obiektów to placówki handlu oraz zakłady o profilu produkcji metali i wyrobów metalowych, mebli i transport wodny.

II. Ocena środowiska pracy i narażenia zawodowego.

W wyniku przeprowadzonych w roku 2011 badań i pomiarów stężeń i natężeń czynników szkodliwych dla zdrowia w środowisku pracy stwierdzono w 8 zakładach przekroczenia normatywów higienicznych określających bezpieczne dla zdrowia warunki pracy. W nadzorowanych zakładach narażenie na czynniki szkodliwe dla zdrowia przedstawiają się następująco:  

· 88 pracowników na hałas,

· 21 – na wibrację, 

· 76 – na pyły,

· 122 – na czynniki biologiczne,

· 51 – na czynniki rakotwórcze,

· 6 – na czynniki chemiczne.

Pod wzmożonym nadzorem GSSE jest 6 zakładów pracy o szczególnych zagrożeniach zawodowych, w których badania wykazują powyżej pięciokrotne przekroczenia NDN hałasu i występuje w nich narażenie na działanie czynników rakotwórczych i mutagennych.

W 5 nadzorowanych przez GSSE w Elblągu zakładach pracy występuje narażenie na czynniki rakotwórcze i mutagenne. Ogółem narażonych na czynniki rakotwórcze jest 51 osób, w tym na związki chromu (VI) 22 osoby oraz wielopierścieniowe węglowodory aromatyczne 21 osób, pył drewna twardego 5 osób, pył azbestu 3 osoby. Z dokonanych kontroli wynika, że nieprawidłowości w zakresie czynników rakotwórczych nie stwierdzono.

W roku 2011 przeprowadzono 82 kontrole w 67 zakładach pracy. W wyniku tych kontroli wydano 15 decyzji administracyjnych zawierających 23 nakazy. Nakazy te dotyczyły:

· obniżenia najwyższych dopuszczalnych stężeń i natężeń czynników szkodliwych dla zdrowia w środowisku pracy – 8 nakazów;

· zapewnienia pomieszczeń socjalnych – 1 nakaz;

· zapewnienia właściwego stanu higieniczno-sanitarnego pomieszczeń socjalnych – 1 nakaz;

· przeprowadzenia badań i pomiarów czynników szkodliwych – 3 nakazy;

· dokonania oceny ryzyka zawodowego pracowników – 3 nakazy; 

· założenia rejestru czynników szkodliwych – 1 nakaz;

· przeprowadzenia szkolenia okresowego w zakresie bhp zatrudnionych pracowników – 3 nakazy;

· przeszkolenia osoby w zakresie udzielania pierwszej pomocy – 1 nakaz;

· dokonania spisu stosowanych substancji i ich mieszanin – 1 nakaz;

· zapewnienia pracownikom kart charakterystyki stosowanych substancji i ich mieszanin – 1 nakaz.

W roku 2011 poprawę warunków pracy zanotowano w 3 zakładach pracy. Dotyczyła ona:

· obniżenia natężenia hałasu;
· zapewnienia pracownikom właściwego stanu sanitarnego pomieszczeń socjalnych i pomieszczeń pracy.

III. Substancje chemiczne i ich mieszaniny, prekursory narkotyków oraz produkty biobójcze.

Nadzór w zakresie przestrzegania przepisów ustawy o substancjach chemicznych i ich mieszaninach, ustawy o produktach biobójczych oraz nadzór nad prekursorami narkotyków kategorii 2 i 3 prowadzony był bezpośrednio w zakładach.

Realizując powyższe zagadnienia w 2011 roku przeprowadzono w sumie 28 kontroli poddając ocenie przestrzeganie w/w przepisów przez pracodawców, wprowadzających do obrotu i dalszych użytkowników substancje chemiczne i ich mieszaniny.

W 2011 roku Sekcja Higieny Pracy obejmowała nadzorem 1 producenta, 8 dystrybutorów produktów chemicznych i 47dalszych użytkowników.

W zakresie wprowadzania do obrotu przeprowadzono 10 kontroli i 18 u podmiotów stosujących chemikalia w działalności zawodowej. W zakresie wprowadzania do obrotu produktów biobójczych przeprowadzono 2 kontrole.

W zakresie prekursorów narkotyków kategorii 2 i 3 przeprowadzono 2 kontrole podmiotu wprowadzającego do obrotu prekursory i 10 kontroli podmiotów stosujących prekursory.

W jednym zakładzie stwierdzono brak spisu stosowanych substancji chemicznych i ich mieszanin oraz brak aktualnych kart charakterystyk.

Higiena Transportu
W 2011 roku pod  nadzorem Sekcji Higieny Transportu pozostawały następujące środki transportu osobowego:  

· 13 statków pasażerskich

· 8 bufetów na statkach 

· 4 autobusy realizujące międzynarodowe przewozy pasażerskie 
· pociąg osobowy relacji Berlin-Kaliningrad. 

Statki pasażerskie 

Bieżącym nadzorem sanitarnym w 2011r. objętych było 13 statków pasażerskich na których przeprowadzono 30 kontroli sanitarnych oraz 2 kontrole sprawdzające wykonanie nakazów decyzji Wydano 2 postanowienia wyrażające zgodę na eksploatację jednostek pod względem wymagań sanitarnych w sezonie letnim 2011. Stan  sanitarny  statków spełniał obowiązujące wymagania higieniczne. Pomieszczenia dostępne dla pasażerów  utrzymywane były w dobrym stanie sanitarno-porządkowym i sanitarno-technicznym. W sanitariatach zachowana była czystość bieżąca, utrzymane były w dobrym stanie sanitarno-technicznym , zaopatrzone w odpowiednią ilość środków higienicznych i dezynfekcyjnych. 

Na statkach wyposażonych w zbiorniki magazynujące wodę do spożycia  skontrolowano 15 sprawozdań z  wykonanych badań jakości wody. Wodę badano przed rozpoczęciem sezonu oraz w trakcie jego trwania.  Na 2 statkach woda nie spełniała wymagań sanitarnych określonych  w załączniku 1C do Rozporządzenia Ministra Zdrowia  w sprawie jakości wody przeznaczonej do spożycia przez ludzi. Statki te zaopatrzono w wodę do spożycia w opakowaniach jednostkowych.   Gospodarka odpadami prowadzona była prawidłowo. Odpady komunalne, ścieki i odpady olejowe usuwane były ze statków przez wyspecjalizowane firmy. Armatorzy statków posiadali aktualne umowy zawarte z firmami odbierającymi powstałe na statkach ścieki i odpady komunalne. Pojemniki na odpady komunalne znajdujące się na nabrzeżach opróżniane były na bieżąco.

Sekcja Higieny Transportu wspólnie z Sekcją Higieny Pracy sprawuje  nadzór nad warunkami  środowiska pracy osób zatrudnionych na statkach pasażerskich oraz na jednostkach pływających takich jak: pogłębiarki, holowniki, łodzie robocze itp. Wydano 2 decyzje w trybie art.155 kpa zmieniające termin wykonania badań i pomiarów czynników szkodliwych dla zdrowia. Przeprowadzono 1 kontrolę  oraz 1 postanowienie wyrażające zgodę na eksploatację  łodzi roboczej służącej do obsługi jednostek pływających żeglugi śródlądowej. Na pozostałych statkach  badania i pomiary czynników szkodliwych dla zdrowia były aktualne. Pracodawcy prowadzili rejestry czynników szkodliwych dla zdrowia  oraz informowali pracowników o wynikach badań i pomiarów. Ryzyko zawodowe było oceniane i dokumentowane, a pracownicy byli informowani przez pracodawcę w sposób określony w zakładzie. Pracownicy  wyposażeni byli w ochronniki słuchu oraz odzież roboczą przewidzianą na danym stanowisku. Wszyscy zatrudnieni pracownicy posiadali aktualne orzeczenia lekarskie stwierdzające brak przeciwwskazań zdrowotnych do wykonywania pracy na określonym stanowisku.

Pod nadzorem Sekcji Higieny Transportu pozostawały również bufety znajdujące się na statkach. Łącznie przed sezonem i w trakcie sezonu przeprowadzono  21 kontroli  w zakresie bezpieczeństwa żywności. Z powodu zmiany właściciela bufetów w trakcie sezonu ilość kontroli uległa zwiększeniu. Wydano 5 decyzji zatwierdzających bufety na statkach oraz 6 decyzji wykreślających bufety z rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej. Pomieszczenia bufetów utrzymane były w dobrym stanie sanitarno-porządkowym. Działalność bufetów była zgodna z wydanymi decyzjami. W bufetach realizowany był system kontroli wewnętrznej zgodnie z opracowanymi instrukcjami GHP/GMP. Pracownicy byli przeszkoleni, oraz posiadali wymagane przepisami o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakażeń i chorób zakaźnych u ludzi orzeczenia lekarskie.

Autobusy 

Stan sanitarny autobusów nie budził zastrzeżeń. Kontrolowane autobusy nie posiadały zbiorników na wodę do spożycia. W 2 autobusach zapewnione były sanitariaty dla pasażerów, które były sprawne technicznie, utrzymane w czystości, zaopatrzone w wodę do spłukiwania i mycia rąk oraz podstawowe środki higieny i środki dezynfekcyjne. Nieczystości płynne gromadzone były 
w zbiornikach bezodpływowych. Nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie ich usuwania. W bazie PKS w Elblągu znajduje się myjnia, w której autobusy są przygotowywane do wyjazdu.  Przewoźnik posiada aktualne umowy na odbiór odpadów komunalnych oraz nieczystości płynnych z firmami posiadającymi wymagane zezwolenia.

Pociąg z wagonem sypialnym

Pociąg relacji Berlin-Kaliningrad kontrolowany jest na Granicznym Przejściu Kolejowym w Braniewie. Pociąg obsługiwany jest wagonami Kolei Rosyjskich, które odpowiadają za stan sanitarny wagonów. W pociągu zachowana była czystość bieżąca, wagony utrzymane były w dobrym stanie sanitarno-porządkowym . Sanitariaty były sprawne technicznie,  zaopatrzone 
w środki higieny i środki dezynfekcyjne. Nieczystości płynne odprowadzane są poprzez system zamknięty. Odpady i ścieki usuwane są z pociągu w Berlinie i Kaliningradzie. Wszystkie czynności związane ze stanem sanitarnym wagonów wykonywane są przez pracowników kolei rosyjskich.

Działania kontrolno-represyjne:

· Przeprowadzono 60 kontroli sanitarnych w tym 2 kontrole sprawdzające wykonanie nakazów decyzji
· Wydano 2 decyzje administracyjne  w trybie art.155 kpa zmieniające terminy wykonania nakazów 

· Wydano 6 decyzji wykreślających bufety z rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów PIS

· Wydano 5 decyzji zatwierdzających bufety na statkach

· Wydano 4 decyzje o nałożeniu opłaty

· Wydano 3 postanowienia wyrażające zgodę na eksploatację jednostek   pływających

· Wydano 1 świadectwo kontroli statku i zwolnienia z zabiegów sanitarnych (SSCEC)

· Mandatów karnych nie wystawiono.

· Tytułów wykonawczych nie wystawiono.

Podsumowanie i wnioski

W czasie kontroli sanitarnych środków transportu przeprowadzonych w 2011 roku  nie stwierdzano uchybień natury sanitarno-porządkowej. Armatorzy dbając o podnoszenie standardu sanitarno-higienicznego dokonują w okresie postoju zimowego bieżących remontów i modernizacji statków.

W porównaniu z rokiem 2010 nie odnotowano istotnych zmian.

Poniższe dane dotyczą Elbląga

Epidemiologia

 
W 2011 roku na terenie Elbląga pod nadzorem Sekcji Epidemiologii znajdowało się  morskie przejście graniczne – Punkt Odpraw Paszportowo-Celnych przy ul. Portowej 7, przystań pasażerska Portu Elbląg oraz 3 obiekty  otwartej służby zdrowia leżących w granicach Portu Elbląg.

W trakcie kontroli sanitarnej przejścia granicznego sprawdzano zabezpieczenie awaryjne na wypadek zagrożenia chorobą zakaźną szczególnie niebezpieczną oraz bioterroryzmem, zabezpieczenie personelu w sprzęt ochrony osobistej. Z pracownikami omawiano procedury awaryjnego postępowania w sytuacji nadzwyczajnej. Przeprowadzono szkolenie na temat : „Dżuma jako broń biologiczna”.

W porcie zwracano uwagę na wyposażenie w niezbędne środki ochrony osobistej oraz czy istnieje możliwość opieki medycznej w sytuacji koniecznej. 

I. Stan zabezpieczenia przejścia granicznego na wypadek zagrożenia chorobą zakaźną szczególnie niebezpieczną lub bioterroryzmem. 


W Punkcie Odpraw Paszportowo Celnych na terminalu pasażersko – promowym Portu Elbląg wydzielono pomieszczenie zastępcze do izolowania osób podejrzanych o chorobę zakaźną szczególnie niebezpieczną, do czasu przyjazdu służb medycznych. Jest  to hol przy wejściu głównym, z dostępem do pomieszczeń sanitarnych. Obiekt posiada procedurę postępowania w sytuacji awaryjnej.
II. Ocena stanu sanitarnego zakładów służby zdrowia położonych na obszarze Portu Elbląg

Sekcja Epidemiologii GSSE w Elblągu w 2011r.miała pod swoim nadzorem 3 placówki lecznictwa otwartego leżące w granicach Portu Elbląg.

· 110 Szpital Wojskowy z Przychodnią SPZOZ

       Gabinet Lekarski „ALSTOM POWER” Sp.z o.o

       Elbląg ul. Stoczniowa 2

· 110 Szpital Wojskowy z Przychodnią SPZOZ

       Gabinet Lekarski „ALSTOM POWER” Sp. z o.o

       Elbląg ul. Dolna 5

· Miejską Poradnię Medycyny Pracy

 Elbląg, ul. Stoczniowa 2

1 września 2011 r. SPZOZ Miejska Poradnia Medycyny Pracy połączyła się z 110 Szpitalem Wojskowym SPZOZ z Przychodnią i przyjęła nazwę: Elbląski Szpital Specjalistyczny z Przychodnią  SPZOZ. Gabinety przy ul. Stoczniowej 2 i Dolnej 5 nadal będą udzielały świadczeń medycznych na  rzecz pracowników zatrudnionych w Zakładzie ALSTOM POWER Sp. z o.o.

Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego placówek:

Wszystkie gabinety zlokalizowane są na terenie zakładu ALSTOM. Mieszczą się na parterze, są dostosowane dla osób niepełnosprawnych. Stan techniczny wszystkich pomieszczeń bardzo dobry, stan sanitarny zgodny z wymaganiami określonymi rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 2 lutego 2011 r. w sprawie wymagań, jakim powinny odpowiadać pod względem fachowym i sanitarnym pomieszczenia i urządzenia zakładu opieki zdrowotnej. 

W bieżącym roku gabinet przy ul. Dolnej 5 rozszerzono o 1 pomieszczenie, w którym wykonuje się zabiegi rehabilitacyjne oraz wymieniono we wszystkich pomieszczeniach okna. 

Wymalowano wszystkie pomieszczenia w gabinecie przy ul. Stoczniowej 2.
Odpady medyczne.



Gabinety „ALSTOM POWER” prowadziły segregację odpadów i posiadają instrukcje postępowania z nimi. W szczelnie zamkniętych pojemnikach plastikowych przekazywały odpady do szpitala transportem szpitalnym. Ze szpitala odbiera odpady firma „EMKA_RDEST” z Żyrardowa ul. Gen. Grota Roweckiego 6 
Przeterminowane leki.

Gabinety lekarskie „ALSTOM POWER” leki w końcowym okresie gwarancji przekazują do szpitala w zamian za leki z długim okresem ważności.

Dezynsekcja i deratyzacja.

W nadzorowanych obiektach nie stwierdzono obecności insektów ani szczurów.

Otoczenie placówek Służby Zdrowia.

Gabinety lekarskie „ALSTOM POWER”- znajdują się w biurowcach Zakładu ALSTOM. Otoczenie zadbane, dużo zieleni, administrator obiektów zapewnia systematyczną dbałość o porządek.

Higiena Żywności, Żywienia i Przedmiotów Użytku

I. Graniczna kontrola materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością

Na obszarze portu w Elblągu przeprowadzono 16 granicznych kontroli sanitarnych materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością wprowadzonych na obszar Wspólnoty Europejskiej przez przejścia graniczne leżące na terytorium innego państwa członkowskiego. Przedstawiana przez importerów bądź ich przedstawicieli dokumentacja była pełna oraz nie wystąpiły w wyniku dokonanych oględzin podejrzenia, co do jakości importowanych produktów. Na wszystkie zgłoszone partie towarów wystawiono świadectwa spełnienia wymagań jakości zdrowotnej.

Były to następujące partie towarów:

	Rodzaj produktu
	Ilość partii skontrolowanych
	Ilość towaru

kg
	Kraj

pochodzenia
	Ilość wystawionych świadectw stwierdzających spełnienie wymagań zdrowotnych
	Ilość partii przekazanych do PPIS

	Folia aluminiowa
	6
	118 229
	Turcja
	6
	0

	Kubki do gorących napojów z papieru, powlekane polietylenem
	1
	370
	Rosja
	1
	0

	Woreczki z tworzywa sztucznego do sera
	1
	2 264
	USA
	1
	0

	Papier powlekany polietylenem
	1
	12 695
	USA
	1
	0

	Naczynia jednorazowe z papieru
	2
	13 223
	Chiny
	2
	0

	Folia z tworzywa sztucznego PVC do pakowania żywności
	4
	83 420
	Meksyk
	4
	0

	
	1
	20216,64
	Szwajcaria
	1
	0

	Razem
	16
	250 417,64
	x
	16
	0


II. Informacje na temat stanu sanitarnego zakładów zajmujących się produkcją lub obrotem środków spożywczych działających na obszarze portu w Elblągu

Na terenie Portu Elbląg funkcjonowało w 2011 roku 31 zakładów zajmujących się produkcją lub obrotem żywności: 1 piekarnia, 1 browar, 17 zakładów obrotu w tym 8 sklepów spożywczych, 2 kioski spożywcze, 5 magazynów hurtowych, 10 otwartych zakładów żywienia zbiorowego oraz 2 zakłady żywienia zbiorowego zamknięte. Wszystkie zostały skontrolowane. W sumie przeprowadzono w tych zakładach 90 kontroli sanitarnych Żaden z nadzorowanych obiektów nie został zdyskwalifikowany w oparciu o kryteria zawarte w arkuszu oceny stanu sanitarnego zakładu.

Stan sanitarno-higieniczny obiektów żywności i żywienia, nadzorowanych przez Państwowego Granicznego Inspektora Sanitarnego w Elblągu jest bardzo zróżnicowany. Na obszarze działania funkcjonują zarówno obiekty stare, jak i nowoczesne, obiekty małe oraz duże. Ich stan sanitarny i techniczny poprawia się m.in. dzięki systematycznym i konsekwentnym kontrolom.

W związku z niespełnianiem wymagań zawartych w obowiązujących przepisach prawa żywnościowego Państwowy Graniczny Inspektor Sanitarny w Elblągu wystawił 8 decyzji administracyjnych nakazujących poprawę stanu sanitarno-higienicznego zakładów. W trzech przypadkach (1 zakład żywienia zbiorowego otwarty oraz 2 sklepy spożywcze) za stwierdzone wykroczenia przeciwko zdrowiu  - zastosowano mandaty karne na kwotę 600 zł. 

 
Konsekwentne egzekwowanie naruszeń prawa w przypadku 5 zakładów jeszcze w 2011 roku przyniosło pożądany efekt. Kontrole sprawdzające wykonanie obowiązków decyzji wykazały usunięcie uchybień.

Do nieprawidłowości stwierdzonych w obiektach produkcji żywności (piekarnia) należały:

· zły stan techniczny pomieszczeń: brudne ściany, sufity, posadzki z  ubytkami terakoty, zniszczone powierzchnie drzwi, 

Stwierdzone naruszenia przepisów prawa żywnościowego w zakładach obrotu żywnością to:

· zły stan techniczny pomieszczeń: brudne ściany, sufity, posadzki z ubytkami
· zły stan sprzętu, urządzeń oraz innych składników wyposażenia, które stykają się z żywnością.
· nieprzestrzeganie wymagań higienicznych, brak czystości i porządku

W zakładach żywienia zbiorowego problem stanowiły:
· zły stan techniczny pomieszczeń: brudne ściany, sufity, posadzki z ubytkami
· zły stan techniczny powierzchni wykorzystywanych w produkcji
· nieprawidłowe wyposażenie zakładów umożliwiające zanieczyszczenie wewnętrzne
· nieprawidłowe magazynowanie środków spożywczych, umożliwiające ich zanieczyszczenie, zepsucie, zmianę właściwości,
· nieprzestrzeganie wymagań higienicznych, brak czystości i porządku
W przypadku zakładów żywienia zbiorowego zamkniętego postępowanie administracyjne prowadzone jest w stosunku do jednego obiektu (stołówka w przedszkolu), z uwagi na  zły stan pomieszczeń: ściany, sufity z odpryskami, ubytkami tynku, uszkodzone posadzki. 

Do badań laboratoryjnych obiektów pobrano 4 próbki wprowadzanej do obrotu żywności.  W zakresie badanych kryteriów 1 próba nie spełniała wymagań bezpieczeństwa zdrowotnego. Była nieprawidłowo oznakowana.

We wszystkich nadzorowanych zakładach funkcjonuje kontrola wewnętrzna, realizowana w oparciu o zasady GHP/GMP. System HACCP został wdrożony i jest utrzymywany w stopniu zadowalającym w 10 zakładach (browar,  piekarnia, 5 hurtowni, 1 zakład małej gastronomii, 2 zakłady żywienia zbiorowego zamknięte). Pozostałe zakłady są w trakcie wdrażania procedur w oparciu o zasady HACCP. 


Mając na uwadze wpływ żywienia na zdrowie, w stołówkach szkolnej oraz przedszkolnej dokonano teoretycznej oceny żywienia. W sumie oceniono 4 jadłospisy pod względem jakościowym (w każdym obiekcie po dwa). Nie budziły zastrzeżeń: posiłki podstawowe zawierały produkty zawierające pełnowartościowe białko oraz produkty zawierające składniki mineralne i witaminy, potrawy w analizowanym okresie były urozmaicone pod względem doboru surowców, barwy i smaku. 


W 2011r. w obu placówkach prowadzono działania edukacyjne promujące zasady racjonalnego żywienia. 

Wyniki kontroli obiektów zajmujących się produkcją lub obrotem żywności przeprowadzonych w 2011r wykazały, że ich stan sanitarny ulega poprawie. Niestety nie jest to stopień zadawalający. Zakłady żywnościowo – żywieniowe funkcjonujące na obszarze działania Państwowego Granicznego Inspektora Sanitarnego w Elblągu to głównie małe zakłady, borykające się z problemami finansowymi, z trudem utrzymujące się na rynku, w których często dochodzi do zmiany kierującego jak i personelu. 

Przyczyną nieprawidłowości stwierdzonych podczas kontroli sanitarnych był w większości przypadków, nie tylko brak odpowiednich środków finansowych, związany ze spadkiem popytu na oferowane środki spożywcze, dużą konkurencją na rynku, ale przede wszystkim brak pełnej świadomości oraz poczucia odpowiedzialności u kierujących za bezpieczeństwo zdrowotne żywności i żywienia, niski poziom wiedzy z zakresu higieny niezbędnej przy  produkcji i obrocie środkami spożywczymi bagatelizowanie znaczenia systemów samokontroli. Stanowi to ciągle poważne utrudnienie, jeżeli chodzi o utrzymanie wdrożonych instrukcji GHP/ GMP oraz procedur opierających się na systemie HACCP.

 
Wzmożony nadzór sanitarny nad tymi zakładami oraz obawa przedsiębiorców, personelu przed działaniami pokontrolnymi, w szczególności konsekwencjami finansowymi, są wciąż głównymi czynnikami motywującymi ich do zapewnienia właściwego stanu sanitarnego

Zauważa się w większości obiektów potrzebę działalności edukacyjno-mobilizacyjnej, kładącej szczególny nacisk na wzrost świadomości przedsiębiorców oraz potrzebę ustawicznego szkolenia personelu.

Higiena Komunalna
Do zadań pionu higieny komunalnej należy nadzór nad jakością zdrowotną poszczególnych elementów środowiska a przede wszystkim wody do picia, wody w kąpieliskach, gleby, a także kontrola przestrzegania przepisów określających wymagania higieniczne i zdrowotne dotyczące utrzymania należytego stanu higienicznego obiektów i urządzeń użyteczności publicznej. 

W 2011r nadzorem sanitarnym objęte pozostawały następujące obiekty: 

· morskie przejście graniczne ul. Portowa

· port  morski

· ustęp publiczny typu TOI-TOI (sezonowy) ul. Browarna 

· Usługi Noclegowe „Wodnik” ul. Radomska

· kemping ul. Panieńska

· 3 zakłady fryzjerskie (ul. Orla, ul. Browarna i ul. Pływacka)

· zakład kosmetyczny  ul. Browarna

· 4 przystanie jednostek pływających rekreacyjnych i sportowych (Harcerski Ośrodek Wodny „Bryza” ul. Portowa, Przystań Kajakowa i Jachtklub ul. Radomska, Ognisko Sportów Wodnych „Fala”)

· teren rekreacyjny Zieleniec ul. Bożego Ciała

· Centrum Tańca „Promyk”

· 2 parkingi przy ul. Bożego Ciała i Radomskiej

· biblioteka przy Wyższym Seminarium Duchownym

· wodociąg zakładowy Browaru w Elblągu

Wszystkie obiekty zostały skontrolowane. 

Morskie przejście graniczne

Terminal do obsługi statków pasażerskich Morskiego Przejścia Granicznego w Elblągu utrzymany był w należytym stanie technicznym i sanitarnym. Obiekt ten jest dobrze przystosowany do odprawy granicznej osób, w tym osób niepełnosprawnych, a także samochodów osobowych. Jednak od chwili oddania go do użytku w 2004 roku nie był wykorzystywany zgodnie z przeznaczeniem. Powodem był minimalny ruch turystyczny – w tym okresie brak było odpowiednich umów w zakresie żeglugi po Zalewie Wiślanym pomiędzy Rzeczpospolitą Polska a Federacją Rosyjską. 1 września 2009 roku podpisania została umowa o swobodnej żegludze po Zalewie Wiślanym pomiędzy  Federacją Rosyjską a Rzeczpospolitą Polską. Odblokowanie żeglugi po Zalewie Wiślanym skutkowało zwiększeniem ruchu turystycznego w 2011 roku. W czerwcu, lipcu i sierpniu po Zalewie Wiślanym, na trasie Gdańsk - Kaliningrad – Elbląg – Gdańsk,  odbywał regularne rejsy statek pasażerski MS „Johannes Brahms”,  wycieczkowiec należący do linii Hansa Kreuzfahrten. Ponadto na Zalewie Wiślanym odbywały się międzynarodowe imprezy żeglarskie. 
Zgodnie z informacją uzyskaną od kierownika grupy Straży Granicznej w Elblągu w 2011 roku odnotowano znacznie większą, niż  latach ubiegłych, ilość  odpraw. Odprawy przeprowadzano na jednostkach pływających.
Port  morski
Port morski w Elblągu jest obiektem o znaczeniu turystycznym. Do portu zawijają niewielkie statki  pływające po Kanale Elbląskim do Ostródy lub odbywające rejsy po Zalewie Wiślanym i w kierunku Krynicy Morskiej. Na terenie portu brak jest  infrastruktury związanej z obsługą pasażerską.

Nabrzeże, przy którym cumują statki pasażerskie, utrzymane było we właściwym stanie technicznym i porządkowym. 
Port Elbląg wyposażony jest w pojemnik na wody zęzowe i zaolejone (opróżniany przez specjalistyczną firmę), który zlokalizowany jest na terenie Harcerskiego Ośrodka Wodnego „Bryza”. Nieczystości płynne z jednostek pływających odbierane są przez firmę Cleaner z Elbląga (na zlecenie). 
Pobrano próbki wody do spożycia z punktów czerpalnych na terminalu przeładunkowym, z których zaopatrują się w wodę jednostki pływające. Jakość wody była zgodna z obowiązującymi wymaganiami.
Wodociąg

Na nadzorowanym terenie nie ma wodociągów zaopatrujących w wodę ludność. Pod nadzorem znajduje się  1 wodociąg  zaopatrujący w wodę browar  w Elblągu. 

Bieżący stan sanitarny i techniczny obiektu był dobry. Jakość wody produkowanej  wyłącznie na potrzeby własne zakładu – dobra. 

Browar posiada własne laboratorium, gdzie na bieżąco prowadzone są badania jakości wody pod kątem przydatności do produkcji piwa.

Ustęp publiczny

Pod nadzorem pozostawał ustęp typu TOI-TOI (sezonowy) – 1 kabina, usytuowany na terenie rekreacyjno-wypoczynkowym w Elblągu przy ul. Browarnej Właścicielem ustępu, odpowiedzialnym zarówno za utrzymanie czystości bieżącej jak  i stanu technicznego, jest Zakład Sprzątania Cleaner w Elblągu. 

Sanitariat został zlokalizowany na zlecenie Urzędu Miejskiego w Elblągu. Sprzątanie kabin i opróżnianie zbiorników na nieczystości płynne dostosowane było do potrzeb, tak że czystość bieżąca była zachowana; stan techniczny również nie budził zastrzeżeń. 

Baza noclegowa
Usługi Noclegowe „Wodnik” w Elblągu – to obiekt o stosunkowo niskim standardzie. Od lat przeprowadzano w nim tylko niezbędne, doraźne prace związane z odnowieniem poszczególnych pomieszczeń i praktycznie wymaga większego remontu, głównie modernizacji pomieszczeń sanitarnych. Wskazana byłaby również częściowa wymiana umeblowania i to zarówno w pokojach jak i pomieszczeniach magazynowych.

Kemping w Elblągu to obiekt zadbany, utrzymany czysto, dostosowany do potrzeb osób niepełnosprawnych. Na terenie kempingu wydzielone jest pomieszczenie kuchenne oraz   miejsce, w którym na potrzeby turystów usytuowana jest pralka. Znajduje się tu również boisko do siatkówki, miejsce do grillowania, istnieje możliwość wypożyczenia kajaków, rowerów oraz sprzętu wędkarskiego. Na terenie obiektu zlokalizowany jest punkt zrzutu ścieków (do sieci kanalizacyjnej), zapewniony jest dostęp do hydrantu z wodą do mycia otoczenia  oraz do zaopatrzenia w wodę caravaningów. 

Pranie bielizny  odbywa się na miejscu w wydzielonych pomieszczeniach. 

Kemping w Elblągu jest obiektem zasługującym na wyróżnienie, od lat zdobywa różne nagrody w ogólnopolskich konkursach organizowanych przez Polską Federację Campingu i Caravaningu. W roku ubiegłym zdobył tytuł Mister Camping 2011 w kategorii campingi do 150 miejsc.
Na zdobycie nagrody duży wpływ miała ilość pozytywnych opinii klientów, którzy głównie zwracają uwagę na czystość obiektu. Z pobytu na kempingu korzystają głównie goście z Polski, jednak obiekt cieszy się też dużą popularnością wśród gości z zagranicy - przede wszystkim z Niemiec.
Zakłady fryzjerskie i  zakład kosmetyczny

3 zakłady (2 fryzjerskie i 1 kosmetyczny) to obiekty  jednoosobowe, jednostanowiskowe, świadczące niewielki zakres usług. 

1 obiekt - zakład fryzjerski, w którym  zatrudnia się pracownika, a obiekt świadczy usługi zarówno w zakresie fryzjerstwa damskiego jak i męskiego.

W żadnym z obiektów nie prowadzi się sprzedaży kosmetyków, napoje bezalkoholowe serwowane były tylko w 1 zakładzie fryzjerskim. Napoje (kawa) podawane są 
w opakowaniach jednorazowych.

Podczas przeprowadzonych kontroli czystość bieżąca w obiektach nie budziła zastrzeżeń. Nie stwierdzono również nieprawidłowości w zakresie dezynfekcji narzędzi – stosowane preparaty i środki dezynfekcyjne stosowane były w zalecanym stężeniu, z aktualnymi terminami ważności. 

W zakładzie kosmetycznym wykonywane są zabiegi, podczas których dochodzi do naruszenia ciągłości tkanki, dlatego też obiekt  ma podpisaną umowę na sterylizację narzędzi z Wojewódzkim Szpitalem Zespolonym w Elblągu (do wglądu aktualne rachunki) oraz na odbiór odpadów niebezpiecznych z firmą Transport Usługowy CIPEK A. Szutowicz 
z Malborka. Zakład posiada instrukcję postępowania z odpadami.


W zakładach fryzjerskich nie dochodzi do celowego naruszenia ciągłości tkanki, a w przypadkowych sytuacjach, gdyby do takich doszło zakłady te mają podpisane umowy na sterylizację sprzętu z gabinetami stomatologicznymi, które są wyposażone w sterylizatory lub z Wojewódzkim Szpitalem Zespolonym w Elblągu. Zgodnie z informacjami uzyskanymi od właścicieli zakładów fryzjerskich przypadkowe naruszenie ciągłości tkanek nie miało miejsca.


Wszystkie obiekty mają opracowane i wdrożone procedury zapewniające  ochronę przed zakażeniami i chorobami zakaźnymi.

Przystanie jednostek pływających rekreacyjnych i sportowych

Jachtklub Elbląg,  Harcerski Ośrodek Wodny „Bryza” i Ośrodek Sportów Wodnych „Fala”, to przystanie jachtowe, funkcjonujące na zasadzie stowarzyszeń. 

Przystań kajakowa  administrowana jest przez Miejski Ośrodek Sportu i Rekreacji w Elblągu i wykorzystywana głównie do treningów kajakarskich – nie przybijają do niej inne jednostki. Obiekt wyposażony jest również w salę gimnastyczną i siłownię.

Na przestrzeni roku przeprowadzono remont  pomieszczeń sanitarnych na terenie   HOW  „Bryza” – wyłożono je glazurą, zamontowano nową armaturę sanitarną, wydzielono dodatkowe 2 oczka ustępowe. Pomimo tych zmian jest to, podobnie jak pozostałe przystanie obiekt o niskim standardzie. Wszystkie obiekty z tej grupy wymagają gruntownych remontów i modernizacji.
Wyłoniono w ramach  przetargu wykonawcę prac remontowych basenu jachtowego Jachtklubu Elbląg   (zniszczone betonowe umocnienie nabrzeża – popękane z licznymi ubytkami i zapadliskami).  
Inne obiekty


Bieżący stan sanitarny, a także techniczny, pozostałych obiektów tj. parkingów, biblioteki, Zieleńca (teren rekreacyjny) oraz Centrum Tańca „Promyk”  –  nie budził zastrzeżeń. 

Wnioski 

Administratorzy i właściciele nadzorowanych obiektów wykazują należytą dbałość o czystość i porządek w przeważającej większości podległych placówek. Świadczy o tym fakt, że  czasie kontroli sanitarnych  nadzorowanych obiektów nie stwierdzano uchybień natury sanitarno-porządkowej, a usterki techniczne usuwane były terminowo. 

W czasie przeprowadzonych kontroli ustalono, że na wyróżnienie zasługuje Camping nr 61, którego administrator każdego roku dokłada wszelkich starań, aby podnosić jego standard i utrzymywać w należytej czystości.

Ustalono także, że obiektami pilnie wymagającymi modernizacji są nadal Usługi Noclegowe „Wodnik” oraz przystanie żeglarskie. 
Higiena Pracy

  Środowisko pracy.

Identyfikacja i szacowanie skali zagrożeń jak również sprawowanie skoordynowanego nadzoru i kontroli zapobiegającym zagrożeniom zdrowia pracowników w wyniku narażenia na fizyczne, chemiczne bądź biologiczne czynniki szkodliwe dla zdrowia to zadania coroczne realizowane przez Sekcję Higieny Pracy GSSE w Elblągu.

Sekcja Higieny Pracy w 2011 roku nadzorem obejmowała 158 podmiotów gospodarczych (w 2010 roku 162 podmioty) zatrudniające 6542 osoby (w 2010 roku 7256 osób).

Tabela I. Struktura zakładów według wielkości zatrudnienia:

	Liczba zatrud- nionych w zakła- dach objętych ewidencją
	Liczba zakładów według ewidencji

	
	razem rubryki  3 - 8
	Zatrudnionych pracowników:

	
	
	do 5 osób
	6 – 20 osób
	21 – 50 osób
	51- 100 osób
	101 – 250 osób
	251 i więcej osób

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	6542

	158
	58
	55
	16
	12
	13
	4


Struktura zakładów uwzględniająca wielkość zatrudnienia nie uległa zmianie i nadal większość 81,6% stanowią małe firmy zatrudniające do 50 osób, w tym 37% firm zatrudniających do 5 osób.

Większość zewidencjonowanych obiektów to placówki handlu oraz zakłady o profilu produkcji metali i wyrobów metalowych, mebli i transport wodny.

Ocena środowiska pracy i narażenia zawodowego.

W wyniku przeprowadzonych w roku 2011 badań i pomiarów stężeń i natężeń czynników szkodliwych dla zdrowia w środowisku pracy stwierdzono w 8 zakładach przekroczenia normatywów higienicznych określających bezpieczne dla zdrowia warunki pracy. W nadzorowanych zakładach narażenie na czynniki szkodliwe dla zdrowia przedstawiają się następująco:  

· 88 pracowników na hałas,

· 21 – na wibrację, 

· 76 – na pyły,

· 122 – na czynniki biologiczne,

· 51 – na czynniki rakotwórcze,

· 6 – na czynniki chemiczne.

Pod wzmożonym nadzorem GSSE jest 6 zakładów pracy o szczególnych zagrożeniach zawodowych, w których badania wykazują powyżej pięciokrotne przekroczenia NDN hałasu i występuje w nich narażenie na działanie czynników rakotwórczych i mutagennych.

W 5 nadzorowanych przez GSSE w Elblągu zakładach pracy występuje narażenie na czynniki rakotwórcze i mutagenne. Ogółem narażonych na czynniki rakotwórcze jest 51 osób, w tym na związki chromu (VI) 22 osoby oraz wielopierścieniowe węglowodory aromatyczne 21 osób, pył drewna twardego 5 osób, pył azbestu 3 osoby. Z dokonanych kontroli wynika, że nieprawidłowości w zakresie czynników rakotwórczych nie stwierdzono.

W roku 2011 przeprowadzono 82 kontrole w 67 zakładach pracy. W wyniku tych kontroli wydano 15 decyzji administracyjnych zawierających 23 nakazy. Nakazy te dotyczyły:

· obniżenia najwyższych dopuszczalnych stężeń i natężeń czynników szkodliwych dla zdrowia w środowisku pracy – 8 nakazów;

· zapewnienia pomieszczeń socjalnych – 1 nakaz;

· zapewnienia właściwego stanu higieniczno-sanitarnego pomieszczeń socjalnych – 1 nakaz;

· przeprowadzenia badań i pomiarów czynników szkodliwych – 3 nakazy;

· dokonania oceny ryzyka zawodowego pracowników – 3 nakazy; 

· założenia rejestru czynników szkodliwych – 1 nakaz;

· przeprowadzenia szkolenia okresowego w zakresie bhp zatrudnionych pracowników – 3 nakazy;

· przeszkolenia osoby w zakresie udzielania pierwszej pomocy – 1 nakaz;

· dokonania spisu stosowanych substancji i ich mieszanin – 1 nakaz;

· zapewnienia pracownikom kart charakterystyki stosowanych substancji i ich mieszanin – 1 nakaz.

W roku 2011 poprawę warunków pracy zanotowano w 3 zakładach pracy. Dotyczyła ona:

· obniżenia natężenia hałasu;
· zapewnienia pracownikom właściwego stanu sanitarnego pomieszczeń socjalnych i pomieszczeń pracy.

Substancje chemiczne i ich mieszaniny, prekursory narkotyków oraz produkty biobójcze.

Nadzór w zakresie przestrzegania przepisów ustawy o substancjach chemicznych i ich mieszaninach, ustawy o produktach biobójczych oraz nadzór nad prekursorami narkotyków kategorii 2 i 3 prowadzony był bezpośrednio w zakładach.

Realizując powyższe zagadnienia w 2011 roku przeprowadzono w sumie 28 kontroli poddając ocenie przestrzeganie w/w przepisów przez pracodawców, wprowadzających do obrotu i dalszych użytkowników substancje chemiczne i ich mieszaniny.

W 2011 roku Sekcja Higieny Pracy obejmowała nadzorem 1 producenta, 8 dystrybutorów produktów chemicznych i 47dalszych użytkowników.

W zakresie wprowadzania do obrotu przeprowadzono 10 kontroli i 18 u podmiotów stosujących chemikalia w działalności zawodowej. W zakresie wprowadzania do obrotu produktów biobójczych przeprowadzono 2 kontrole.

W zakresie prekursorów narkotyków kategorii 2 i 3 przeprowadzono 2 kontrole podmiotu wprowadzającego do obrotu prekursory i 10 kontroli podmiotów stosujących prekursory.

W jednym zakładzie stwierdzono brak spisu stosowanych substancji chemicznych i ich mieszanin oraz brak aktualnych kart charakterystyk.

Higiena Transportu
W 2011 roku pod  nadzorem Sekcji Higieny Transportu pozostawały następujące środki transportu osobowego:  

· 13 statków pasażerskich

· 8 bufetów na statkach 

· 4 autobusy realizujące międzynarodowe przewozy pasażerskie 
Statki pasażerskie 

Bieżącym nadzorem sanitarnym w 2011r. objętych było 13 statków pasażerskich na których przeprowadzono 30 kontroli sanitarnych oraz 2 kontrole sprawdzające wykonanie nakazów decyzji Wydano 2 postanowienia wyrażające zgodę na eksploatację jednostek pod względem wymagań sanitarnych w sezonie letnim 2011. Stan  sanitarny  statków spełniał obowiązujące wymagania higieniczne. Pomieszczenia dostępne dla pasażerów  utrzymywane były w dobrym stanie sanitarno-porządkowym i sanitarno-technicznym. W sanitariatach zachowana była czystość bieżąca, utrzymane były w dobrym stanie sanitarno-technicznym , zaopatrzone w odpowiednią ilość środków higienicznych i dezynfekcyjnych. 

Na statkach wyposażonych w zbiorniki magazynujące wodę do spożycia  skontrolowano 15 sprawozdań z  wykonanych badań jakości wody. Wodę badano przed rozpoczęciem sezonu oraz w trakcie jego trwania.  Na 2 statkach woda nie spełniała wymagań sanitarnych określonych  w załączniku 1C do Rozporządzenia Ministra Zdrowia  w sprawie jakości wody przeznaczonej do spożycia przez ludzi. Statki te zaopatrzono w wodę do spożycia w opakowaniach jednostkowych.   Gospodarka odpadami prowadzona była prawidłowo. Odpady komunalne, ścieki i odpady olejowe usuwane były ze statków przez wyspecjalizowane firmy. Armatorzy statków posiadali aktualne umowy zawarte z firmami odbierającymi powstałe na statkach ścieki i odpady komunalne. Pojemniki na odpady komunalne znajdujące się na nabrzeżach opróżniane były na bieżąco.

Sekcja Higieny Transportu wspólnie z Sekcją Higieny Pracy sprawuje  nadzór nad warunkami  środowiska pracy osób zatrudnionych na statkach pasażerskich oraz na jednostkach pływających takich jak: pogłębiarki, holowniki, łodzie robocze itp. Wydano 2 decyzje w trybie art.155 kpa zmieniające termin wykonania badań i pomiarów czynników szkodliwych dla zdrowia. Przeprowadzono 1 kontrolę  oraz 1 postanowienie wyrażające zgodę na eksploatację  łodzi roboczej służącej do obsługi jednostek pływających żeglugi śródlądowej. Na pozostałych statkach  badania i pomiary czynników szkodliwych dla zdrowia były aktualne. Pracodawcy prowadzili rejestry czynników szkodliwych dla zdrowia  oraz informowali pracowników o wynikach badań i pomiarów. Ryzyko zawodowe było oceniane i dokumentowane, a pracownicy byli informowani przez pracodawcę w sposób określony w zakładzie. Pracownicy  wyposażeni byli w ochronniki słuchu oraz odzież roboczą przewidzianą na danym stanowisku. Wszyscy zatrudnieni pracownicy posiadali aktualne orzeczenia lekarskie stwierdzające brak przeciwwskazań zdrowotnych do wykonywania pracy na określonym stanowisku.

Pod nadzorem Sekcji Higieny Transportu pozostawały również bufety znajdujące się na statkach. Łącznie przed sezonem i w trakcie sezonu przeprowadzono  21 kontroli  w zakresie bezpieczeństwa żywności. Z powodu zmiany właściciela bufetów w trakcie sezonu ilość kontroli uległa zwiększeniu. Wydano 5 decyzji zatwierdzających bufety na statkach oraz 6 decyzji wykreślających bufety z rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej. Pomieszczenia bufetów utrzymane były w dobrym stanie sanitarno-porządkowym. Działalność bufetów była zgodna z wydanymi decyzjami. W bufetach realizowany był system kontroli wewnętrznej zgodnie z opracowanymi instrukcjami GHP/GMP. Pracownicy byli przeszkoleni, oraz posiadali wymagane przepisami o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakażeń i chorób zakaźnych u ludzi orzeczenia lekarskie.

Autobusy 

Stan sanitarny autobusów nie budził zastrzeżeń. Kontrolowane autobusy nie posiadały zbiorników na wodę do spożycia. W 2 autobusach zapewnione były sanitariaty dla pasażerów, które były sprawne technicznie, utrzymane w czystości, zaopatrzone w wodę do spłukiwania i mycia rąk oraz podstawowe środki higieny i środki dezynfekcyjne. Nieczystości płynne gromadzone były 
w zbiornikach bezodpływowych. Nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie ich usuwania. W bazie PKS w Elblągu znajduje się myjnia, w której autobusy są przygotowywane do wyjazdu.  Przewoźnik posiada aktualne umowy na odbiór odpadów komunalnych oraz nieczystości płynnych z firmami posiadającymi wymagane zezwolenia.

Podsumowanie i wnioski

W czasie kontroli sanitarnych środków transportu przeprowadzonych w 2011 roku  nie stwierdzano uchybień natury sanitarno-porządkowej. Armatorzy dbając o podnoszenie standardu sanitarno-higienicznego dokonują w okresie postoju zimowego bieżących remontów i modernizacji statków.

W porównaniu z rokiem 2010 nie odnotowano istotnych zmian.
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