Załącznik Nr 1 do decyzji 

Nr DGKiOŚ-ROŚ.6220.35.2011.BC
z dnia 05.04.2012r.
o środowiskowych uwarunkowaniach 

Charakterystyka przedsięwzięcia pn.:

„Budowa budynku Centrum Szkoleniowego z Minibrowarem Restauracyjnym”
Planowana inwestycja zlokalizowana będzie przy ul. Studziennej 34-35 w Elblągu na działce ewidencyjnej Nr 12/2 na Starym Mieście. Do planowanej inwestycji z dwóch stron przylegają kamienice o numerach 33 i 36.

Budynek usytuowany będzie  na terenie uzbrojonym, na którym w latach poprzednich znajdowała się tymczasowa zieleń miejska niska i średnia. 
Przedmiotem inwestycji jest budowa budynku Centrum szkoleniowego z minibrowarem restauracyjnym. Budynek planuje się trzybryłowy. W wysokiej części głównej budynek będzie sześciokondygnacyjny równoległy do ulicy, od podwórza planuje się dwie niższe oficyny o dwóch kondygnacjach naziemnych połączonych jednokondygnacyjnym łącznikiem. Budynek będzie całkowicie podpiwniczony. Elewacja frontowa bryły głównej będzie rekonstrukcją elewacji frontowych dwóch średniowiecznych kamienic mieszczańskich, na podstawie wytycznych konserwatorskich.

Budynek wielobryłowy będzie podzielony na dwa zespoły pomieszczeń o różniącym się
programie użytkowym.

I zespół pomieszczeń - o funkcji szkoleniowej oraz gastronomii wraz z minibrowarem o powierzchni około 405 m2.

Zespół będzie składał się z sal restauracyjnych, z których jedna o charakterze wielofunkcyjnym i będzie wykorzystywana jako sala konferencyjna. W zespole tym będą również szatnie, pomieszczenia higieniczno-sanitarne, klatki schodowe, korytarz, zaplecze kuchenne, pomieszczenia techniczne, podręczne pomieszczenia magazynowe, dwa małe dźwigi do transportu posiłków. Zespół ten rozlokowany będzie  na części parteru i w piwnicy.

Zespół będzie posiadał trzy własne wejścia z zewnątrz. Główne wejście dla uczestników szkoleń oraz klientów restauracji jest z przedproża od strony ulicy Studziennej. Przedproże przynależeć będzie do zespołu pomieszczeń minibrowaru gastronomicznego. Dwa wejścia od zaplecza zlokalizowane będą od strony ulicy Kuśnierskiej.
Opis technologii produkcji piwa w minibrowarze.

Zestawienie operacji produkcyjnych:

1) Przyjęcie słodu w workach do magazynu położonego na poziomie piwnicy.

2) Ważenie słodu.

3) Śrutowanie słodu.

4) Transport śruty słodowej workach przy pomocy wózka do warzelni.

5) Przygotowanie wody do zacierania.

6) Proces zacierania:

- wsypanie słodu do kotła zaciernego (warzelnego) 52ºC, ilość wody około 2,0 hl

- przerwa białkowa

- podgrzewanie do temperatury 63ºC z prędkością maksymalną 0,5 ºC/min

- przerwa cukrowa

- podgrzewanie do temperatury 70-72ºC z prędkością maksymalną 0,5 ºC/min

- scukrzanie do całkowitego scukrzenia skrobi

- podgrzewanie do temperatury 76ºC z prędkością maksymalną 0,5 ºC/min.

7) Nagrzewanie kadzi filtracyjnej wodą o temperaturze 70ºC.

8) Przepompowanie zacieru do kadzi filtracyjnej.

9) Filtracja brzeczki przedniej i wysładzanie wodą.

10) Usuwanie wysłodzin z kadzi filtracyjnej.

11) Podgrzewanie brzeczki w kotle warzelnym.

12) Gotowanie brzeczki z chmielem (proces hermetyczny).

13) Wybicie – przepompowanie brzeczki do kadzi osadowej.

14) Przerwa sedymentacyjna osadów gorących.

15) Chłodzenie brzeczki do temperatury nastawnej.

16) Napowietrzanie brzeczki i zadanie drożdży.

17) Uzupełnienie brzeczki w fermentorze – chłodzenie brzeczki całej drugiej i

trzeciej warki.

18) Fermentacja – czas około 3-8 dni, kontrolowanie stopnia odfermentowania,

temperatura do 21 ºC.

19) Chłodzenie młodego piwa do temperatury około 3-4 ºC.

20) Przepompowanie młodego piwa do zbiornika leżakowego.

21) Zbiór drożdży z fermentora do kadek drożdżowych.

22) Leżakowanie około 21 dni w temperaturze: 2-4 ºC.

23) Po procesie leżakowania piwo będzie kierowane:

- do rozlewu beczkowego (beczki typu „keg”);

- do rozlewu konsumpcyjnego w części restauracyjnej.

II zespół pomieszczeń - o funkcji domu wycieczkowego o powierzchni około 520 m2.

Zespół pomieszczeń spełniający wymagania, jak dla domu wycieczkowego będzie składał się z pokoi gościnnych z własnym węzłem higieniczno-sanitarnym, recepcji z zapleczem socjalnym, z sali do przygotowania posiłków we własnym zakresie i ich spożywania, przechowalni bagażu, klatki schodowej, korytarzy, dźwigu osobowego, pomieszczeń gospodarczych. Zespół rozlokowany będzie na części parteru oraz pięciu wyższych kondygnacjach i będzie posiadał odrębne wejście od ulicy Kuśnierskiej. 

Budynek będzie administrowany w całości przez jednego zarządcę, w związku z tym posiadać będzie wspólne przyłącza i pomieszczenia techniczne. Budynek będzie zasilany w energię elektryczną z sieci operatora poprzez przyłącze energetyczne. Zaopatrzenie w wodę będzie z istniejącej miejskiej sieci wodociągowej, ścieki odprowadzane będą przez istniejącą komunalną sieć kanalizacyjną do miejskiej oczyszczalni ścieków. Budynek ogrzewany będzie z miejskiej sieci ciepłowniczej. Gaz ziemny doprowadzony będzie do kuchni zespołu gastronomicznego. Odpady stałe gromadzone będą w miejscu do tego przeznaczonym, dostępnym dla służb zajmujących się ich wywożeniem. Wody opadowe będą odprowadzane z połaci dachu za pośrednictwem rynien i rur spustowych do istniejącej miejskiej kanalizacji burzowej.

Budynek będzie wzniesiony w technologii tradycyjnej ze stropami, klatkami schodowymi, szybami dźwigów żelbetowymi monolitycznymi. Dach stromy, kryty dachówka ceramiczna typu „mnich-mniszka”. Elewacja z cegły „gotyckiej”. Elewacja ściany frontowej od ulicy Studziennej jest rekonstrukcją zgodnie z wytycznymi konserwatorskimi.
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