Załącznik Nr 1 do decyzji 

nr DGKiOŚ-ROŚ.6220.17.2014.AZ

z dnia  28.08.2015r.
o środowiskowych uwarunkowaniach

Charakterystyka przedsięwzięcia pn. :

„Przebudowa i rozbudowa przetwórni i hurtowni ryb 

przy ul. Grunwaldzkiej 34 w Elblągu”
Inwestorem planowanego przedsięwzięcia Przedsiębiorstwo Produkcyjno-Handlowo-Usługowe ELRYB Czesław Miniewicz Kąty Rybackie ul. Zalewowa 16, 82-110 Sztutowo  

Przedmiotowe przedsięwzięcie realizowane będzie we wschodniej części Elbląga przy 
ul. Grunwaldzkiej 34, na działce ewidencyjnej nr 10 obręb 24. Są to tereny przemysłowo składowe położone między ulicą Grunwaldzką a torami kolejowymi. Od strony południowej działka graniczy z terenami PKP. Od strony północnej częściowo graniczy z działką budowlaną z budynkiem mieszkalnym, częściowo z linią rozgraniczającą ul. Grunwaldzkiej (tu znajduje się wjazd na działkę), od strony wschodniej z terenami składowymi a od strony zachodniej z terenem bezobsługowej myjni samochodów (w północnym odcinku granicy zachodniej) i działką PKP z budynkiem mieszkalnym wielorodzinnym. Najbliższy budynek mieszkalny znajduje się w odległości 25,5 m od emitorów wędzarni w kierunku północnym.

Powierzchnia działki wynosi 5 002,5 m2, Powierzchnia zabudowy budynków istniejących, adaptowanych i projektowanych wynosi 2 164 m2. Pozostałą powierzchnię prawie w całości stanowi utwardzona nawierzchnia placu manewrowego, dojść i miejsc postojowych. Tereny zielone to trawnik o powierzchni 176,1 m2. Powierzchnia użytkowa budynku przetwórni po rozbudowie wyniesie 1 069,46 m2. 

Przedmiotem inwestycji jest przebudowa i rozbudowa przetwórni i hurtowni ryb przy ul. Grunwaldzkiej 34 w Elblągu, w tym m.in.: - wyburzenie budynku zlokalizowanego w centralnej części działki, - budowa plombowego łącznika między istniejącymi chłodniami po stronie wschodniej a budynkiem produkcyjno - administracyjnym po zachodniej stronie, - dobudowa magazynu i przestrzeni komunikacji wewnętrznej po stronie północnej istniejącej chłodni, - powiększenie powierzchni przeznaczonej na biuro i obsługę klienta. Główne założenia inwestycji to: - zblokowanie całego procesu produkcyjnego w jednym budynku; - eliminacja ruchu spalinowych wózków widłowych; - poprawa warunków sanitarnych; - redukcja emisji hałasu w kierunku zabudowy mieszkaniowej.


Po przebudowie, w jednym budynku zlokalizowane zostaną  pomieszczenia magazynowe, produkcyjne, socjalne, administracyjne i techniczne, połączone przejrzystym układem komunikacji wewnętrznej. Poprawione zostaną warunki komunikacji zewnętrznej poprzez powiększenie placu manewrowego dla samochodów dostawczych. Całkowicie zostanie wyeliminowany ruch spalinowych wózków widłowych. Jednym z celów, który zostanie osiągnięty po przebudowie jest poprawienie warunków sanitarnych, ergonomii oraz ograniczenie zużycia mediów, głównie energii elektrycznej i wody.


W zakładzie prowadzone jest przetwórstwo ryb morskich i słodkowodnych. Surowcem do produkcji są ryby świeże i mrożone (ryby mrożone w całości lub patroszone). Zakład prowadzi hurtowy zakup ryby mrożonej (różne gatunki), część surowca jest rozmrażana i przeznaczana do dalszej produkcji, część natomiast (gdy jest takie zapotrzebowanie) jest odsprzedawana w postaci zamrożonej innym podmiotom gospodarczym. Do zakładu dostarczana jest również ryba świeża. 

Produkcja garmażu oraz mrożenie ryb i elementów rybnych nie będzie odbywać się jednocześnie. Produkty wytwarzane w zakładzie to wyroby wędzone - 9 ton; - filetowana świeża ryba - 3 tony; - wyroby marynowane - 3 tony; - garmaż rybny - 5 ton; -  wyroby solone - 6 ton; - produkty mrożone - 3 tony; - sprzedaż hurtowa ryby mrożonej - 10 ton; - sprzedaż hurtowa ryby świeżej - 5 ton. Hurtownia pracuje na jedną zmianę w dni powszednie od godz. 600 do godz. 1500. Przetwórnia pracuje w systemie dwuzmianowym od godz. 600 do 2200, również w dni powszednie.  Zatrudnienie w przedsiębiorstwie wynosi 19 osób, w tym: -  12 osób bezpośrednio w produkcji, po 6 osób na zmianie.

W bezpośrednim sąsiedztwie projektowanego budynku znajdują się wszystkie sieci uzbrojenia niezbędne do obsługi obiektów, tj.: - wodociąg, - kanalizacja sanitarna ogólna, - kanalizacja sanitarna technologiczna, - kanalizacja deszczowa, - linia telefoniczna, - sieć elektroenergetyczna. Działka ma bezpośredni wjazd z ul. Grunwaldzkiej. Cała powierzchnia działki między budynkami jest utwardzona. Nieregularny kształt działki stwarza dogodne warunki do parkowania samochodów osobowych, jednak rozproszona zabudowa ogranicza pole manewrowania samochodom ciężarowym, zwłaszcza dwuczłonowym.


Wyburzony zostanie jeden budynek zlokalizowany w centralnej części działki o kubaturze 869 m3. Rozbiórka obiektu będzie wykonana metodą demontażu. Rozebrana zostanie cała konstrukcja nadziemna do poziomu fundamentów. Żelbetowe fundamenty zostaną zachowane pod nawierzchnią placu dla uniknięcia uciążliwości wynikających z pracy młota pneumatycznego, niezbędnego do skruszenia żelbetu.

Planowany jest plombowy łącznik między istniejącymi chłodniami po stronie wschodniej a budynkiem produkcyjno-administracyjnym po zachodniej, dobudowa magazynu i przestrzeni komunikacji wewnętrznej po stronie północnej istniejącej chłodni oraz powiększenie powierzchni przeznaczonej na biuro i obsługę klienta. Kubatura wielofunkcyjnego budynku po przebudowie i rozbudowie będzie wynosiła 2 570,00 m3. Pozostałe parametry charakteryzujące przedsięwzięcie: - powierzchnia zabudowy istniejąca adaptowana - 594,98 m2; - powierzchnia zabudowy projektowana - 663.52 m2; - powierzchnia zabudowy do rozbiórki - 193,00 m2; - Kubatura budynków istniejących, adaptowanych - 2 570,00 m3; - kubatura projektowana - 2570,00 m3; - kubatura do rozbiórki - 869,00 m3; - powierzchnia użytkowa po rozbudowie - 1 069,46 m2.

Nowe obiekty zaprojektowano w technologii tradycyjnej. Ściany murowane z elementów drobnowymiarowych SILKA, stropodachy w formie drewnianych wiązarów z klejonych elementów prefabrykowanych. Od wewnątrz pomieszczenia wykończone zmywalnymi, prefabrykowanymi płytami, w pomieszczeniach chłodzonych zmywalnymi płytami warstwowymi z warstwą izolacji termicznej. Od zewnątrz wszystkie obiekty ocieplone płytami styropianowymi i wykończone tynkiem cienkowarstwowym. Realizacja inwestycji nie wymaga użycia ciężkiego sprzętu budowlanego. Montaż dźwigarów z drewna klejonego przeprowadzony zostanie przy użyciu lekkiego żurawia samojezdnego w ciągu jednego dnia roboczego.

Procesy produkcyjne w zakładzie przedstawiają się następująco: - surowiec mrożony do produkcji dostarczany jest samochodem mroźnią do rampy wyładowczej, wyładowany, zważony w pomieszczeniu przedmagazynu i przekazany do mroźni; - ryby świeże (zasypane lodem)  dostarczane są samochodem chłodnią i zmagazynowane w chłodni; - towar zgromadzony w mroźniach oraz w chłodni jest przeznaczony do dalszej produkcji oraz do sprzedaży hurtowej; - rozpakowanie i rozmrożenie surowca odbywa się w przeznaczonym do tego pomieszczeniu; - ryby rozmrożone transportowane są do hali patroszenia, odgławiania i odłuszczania, lub (w przypadku nadmiaru rozmrożonego surowca) są czasowo gromadzone w chłodni „zerówce”; - po wstępnej obróbce surowiec jest transportowany w zależności od dalszej obróbki do pomieszczenia filetowania i skórowania, hali solankowania i marynowania, lub do pomieszczenia produkcyjnego. 

Odpady powstałe podczas obróbki są gromadzone w chłodzonym magazynie odpadów. Solanki i marynaty przygotowywane są w przeznaczonym do tego pomieszczeniu, a sól i potrzebne dodatki przechowywane są w magazynie. Czas potrzebny na przeprowadzenie procesów solankowania i marynowania określony jest w recepturach zakładowych i jest zależny od rodzaju surowca i jego przeznaczenia. Wyroby wędzone - ryby przeznaczone do wędzenia w tuszkach (np. makrela, węgorz, śledź cały, dorsz, halibut) po zakończeniu solankowania ociekają, następnie zawieszane są na wózkach wędzarniczych i transportowane do wędzarni. Po zakończeniu wędzenia następuje schładzanie i transportowanie ryb do działu pakowania, gdzie odbywa się również sortowanie i znakowanie wyrobu. Towar opakowany i oznakowany wędruje do magazynu wyrobów gotowych w celu dalszej dystrybucji. 
W hali produkcyjnej przewiduje się również produkcję rolmopsów, pasty makrelowej i wyrobów smażonych. Do przewidywanej produkcji zastosowane zostaną maszyny do obróbki surowca: kuter, wilk, patelnia elektryczna, mieszałka, młynek koloidalny i nadziewarka. W miejscu przyjęcia surowca zainstalowana zostanie wytwornica lodu. 

W pomieszczeniu produkcyjnym odbywać się będzie również metkowanie i znakowanie wyrobu finalnego (waga połączona z urządzeniem do druku etykiet).

Wszystkie procesy technologiczne odbywają się wewnątrz budynku bez potrzeby przemieszczania surowców i półproduktów między budynkami, ograniczając emisję zanieczyszczeń i hałasu do minimum ( m. in. zmiana sposobu dostawy towaru do magazynów-chłodni z rozładowywania widłowymi wózkami spalinowymi na „dokowanie” samochodów dostawczych i rozładunek wózkami elektrycznymi operującymi wewnątrz budynku).

Woda do zakładu dostarczana jest z sieci miejskiej, a następnie za pomocą systemu rur do pomieszczeń produkcyjnych, magazynowych i socjalnych. W celu uzyskania wody ciepłej jest ona podgrzewana poprzez wymiennik parowy i następnie rozprowadzana do pomieszczeń produkcyjnych, magazynowych i socjalnych. Zużycie wody w zakładzie wyniesie ok. 214 m3/m-c,  ok. 2600 m3/rok, oleju opałowego (ogrzewanie, wędzenie) ok. 70 m3/m-c, energii elektrycznej (średnie) ok. 18,5 kWh/m-c.

